MENUS DE NAVIDAD 2009
MENU 1
Tatín cremoso de ceps y sésamo
****

Petate de merluza jamón y cremoso de bearnesa
****

Suprema de ave, sepia en tallarines y bisquet

****

Mouse de caramelo y reineta asada
Precio: 38,00 € 

MENU 2

Ensalada de langostinos aromáticos tomate y mango

****

Bacalao confitado con pil - pil de boletus

****

Carrillera de ternera, castañas y romero
****

Pastel de naranja y praliné de nueces
Precio: 39,00 €
MENU 3

Tortita de la serena, nueces y sopa de piña

****
Suprema de merluza tostada, parmentier y yema de corral

****
Solomillo de ibérico relleno de foie y guirlache al Pedro Jiménez
****
Ponche de yema y glaseado de mazapán
Precio: 44,00 €
MENU 4

Terrina de ave, hígado de pato y compota de setas

****
Taco de atún glaseado de cacao y perritxicos

****
Presa ibérico, panacota de calabaza y miel
****
Cremoso de membrillo y queso azul
Precio: 45,00 €
MENU 5

Pulpo braseado al pimentón de la vera y yuca

****

Corvina asada a la pimienta verde y romanescu

****
Caldereta de lechazo, deshuesado y envuelto 

en pan de piñones
****
Tocinillo de cielo y Mouse de turrón
Precio: 47,00 €
MENU 6

Rulo de cecina ahumada, queso de cabra y tomate

****
Lomitos de salmonete y verduras en pancake

****
Cochinillo asado al modo tradicional

****
Bavaresa de chocolate y almendra

Precio: 51,00 €
BODEGA

Agua Mineral

Vino blanco VIÑA DEL SOPIE 100% Verdejo (D.O. Rueda)

Vino tinto VIÑA MAYOR Roble (D.O. Ribera de Duero)

Cava “1551” BRUT NATURE CODORNIU

Café e Infusiones
7% DE IVA VIGENTE INCLUIDO.
