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UH ano mas, el Hotcl A]amcda Falacc les agracjece la confianza

clepositacja en nosotros.

s un Placer Presentarles los ments creados para la celebracion de
almuerzos y cenas navidefias, elaborados cuidadosamente por nuestro
c}ePartamcnto de Banquetes, sin olvidar el mas minimo detalle, de calidad y

servicio.

Dcpar’camcnto de Banquctcs
Hotcl Alameda Falacc

Tel.: 0034 923 28 26 26 / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com
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Arroz cremoso de !angostinos con espuma de alioli
Clﬂipirones guisados en su tinta
(Confit de pato confitado en su Propiojugo sobre falso risotto de trigo sarraceno

Torrija caramelizada ala antigua con salsa de limén verde ycrema helada casera

Golosinas Navidefias

BOC]C a:
Vino | into Solclepeﬁas

Cava PBrut Parroco de [reixenet
Agua Mincral y Ca)cé

Precio por persona: 37€ + 7% iva

Tel.: 0034 923 28 26 26 / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com
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Raviolis de hongosg setas con salsa de parmesano y lascas ciejamo’n de pato
| omo de dorada servido sobre un salteado de verduras yvinagreta de berberechos
(arrilleras de ibérico con puré especial de patatay salsa Perigord

Savarin de clﬂocolate, cremoso de canela Yy helado de melocoton

Golosinas Navidefias

BOC]C a:
Vino | into SolclePeﬁas

Cava PBrut Parroco de [reixenet
Agua Mineral y Ca)cé

Precio por persona: 38€ + 7% iva

Tel.: 0034 923 28 26 26 / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com
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Crema montada de Patata ahumada con trufa negra
Lomo de bacalao ala vizcaina
Codillo asado en el hormo sobre un Puré cremoso de berza y salsa de oPorto

Cuajado de chocolate con bizcocho de Pistaclﬂo ycrema helada casera

Golosinas Navidefias

! goc]cga:

Vino | into SOHePeﬁas
(Cava Prut Parroco de [Treixenet

Agua Mineral Yy Cagé

Precio por persona: 39€ + 7% iva

Hotel Alameda Palace
P° de la Estacién, 1 / 37004 Salamanca
Tel.: 923 28 28 90/ 923 28 26 72 / acharro@hotelalamedapalace.com / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com
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" nsalada de queso de cabra Yy codorniz con vinagreta de Piﬁones tostados
Lomo de lubina con crema montada de colhqor, vimagreta de tomate Yy trufa
Pieza de ternera asada y glaseada sobre un Piperrada ]igera Yy reduccién de sujugo

(Crema cuajacla de café con helado de chocolate blanco y bizcocho financier

Golosinas Navidefias

! goc]cga:

Vino | into SOHePeﬁas
(Cava Prut Parroco de [Treixenet

Agua Mineral Yy Cagé

Precio por persona: 39€ + 7% iva

Hotel Alameda Palace
P° de la Estacién, 1 / 37004 Salamanca
Tel.: 923 28 28 90/ 923 28 26 72 / acharro@hotelalamedapalace.com / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com
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T errina fria de hongos con crema montada de queso, crujiente de pany mezclum de ]echugas
T aco de bacalao asado con sopa de puerros ligeramente ahumada
Cochini”o asado tradicional con patatas Panadera Yy ensalada verde

Mousse de chocolate Yy vainilla bourbon, ]igero bizcocho de cacao, salsa de moras ycrema

helada

C]olosinas Navidefias

Bodega:
Vino | into So!depeﬁas

Cava Brut Barroco de Freixcnc’c
Agua Mineral Yy Cagé

Precio por persona: 45€ + 7%iva

Hotel Alameda Palace
P° de la Estacién, 1 / 37004 Salamanca
Tel.: 923 28 28 90/ 923 28 26 72 / acharro@hotelalamedapalace.com / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com
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Arroz cremoso de chipirén de anzuelo guisado con Pince]adas
50Pa cremosa de ]entcja Pardina con tosta de foie ala Planc}ﬂa
Solomillo asado en P!anclﬁa sobre un puré especial de patata y salsa de trufa negra

Magdalcna crujiente de almendra y toffe especiado, salsa de frutos rojos ycrema helada

cascra

C]olosinas Navidefias

Bodega:
Vino | into So!depeﬁas

Cava Brut Barroco de Freixcnc’c
Agua Mineral Yy Cagé

Precio por persona: 50+ 7 %iva

Hotel Alameda Palace
P° de la Estacién, 1 / 37004 Salamanca
Tel.: 923 28 28 90/ 923 28 26 72 / acharro@hotelalamedapalace.com / comercial @hotelalamedapalace.com
www.hotelalamedapalace.com



