CARLOS BARCO
EMPRESAS

NAVIDAD 2009


MENÚ Nº 1

Cocktail de bienvenida

ENTRANTES PARA COMPARTIR…

Milhojas de foie con queso de cabra y manzana caramelizada

Rissoto meloso de boletus edulis con parmesano

Huevo frito con farinato 2009

2º PLATO A ELEGIR ENTRE…:

Lomo de bacalao a 65 grados con raviolis de setas y pil-pil de calabaza

Ó

Carrilleras de ibérico con vainilla, puré de patata y trufa blanca.
LA GOLOSINA…

Tres chocolates, gelée de frangelico y crema helada de turrón de Jijona.

Café 

BODEGA…

Agua de Sousas

Tinto Finca Resalso de Emilio Moro.

PRECIO…: 40 € I.V.A. INCLUIDO

MENÚ Nº 2

Coctail de bienvenida

ENTRANTES A COMPARTIR…
Jamón ibérico de bellota

La manita de cerdo crujiente y melosa con jugo de crustáceos

El arroz meloso de bacalao con su cococha en tempura

2º PLATO A ELEGIR ENTRE…:

El calamar de potera asado, setas, cebolla dulce y vinagreta de trufa

Ó

La presa de cerdo ibérico, trigo con prueba de matanza y Torta del Casar.

LA GOLOSINA

La adaptación renovada de la Tarta Sacher.

Café 

BODEGA

Agua de Sousas

Tinto L5 de Loriñón bodegas Bretón.

PRECIO… 45 € I.V.A. INCLUIDO

MENÚ Nº 3

Cocktail de bienvenida

EL ENTRANTE…
La ensalada de bacalao confitado, pimientos asados y espuma de patata

DEL MAR…

La merluza de anzuelo nacional asada, salteado de verduras de invierno y crema de trufa
DE NUESTRA TIERRA

El cochinillo meloso con manzana asada y vinagreta de frutos secos
LA GOLOSINA…

El bizcocho de moscobado, helado de castañas y granizado de orujo

Café 

BODEGA…

Agua de Sousas

Cava L´hereu Brut Reserva de Raventós i Blanc

Tinto Cepa Gavilán de Bodegas Pérez Pascuas

PRECIO… 50 € IVA INCLUIDO

MENÚ Nº 4

Coctail de bienvenida

EL ENTRANTE…

La terrina de foie-gras hecha en casa con jamón ibérico de bellota.

DEL MAR…

El pargo a 65 grados, navajas a la plancha, tomate semiseco y arena de limón

DE LA TIERRA…

El corderito lechal confitado en leche de oveja, sus mollejas caramelizadas y pera con vainilla

LA GOLOSINA…

El bizcocho líquido de chocolate negro, helado de menta y jugo de frambuesas

Café 

BODEGA…

Agua de Sousas

Tinto Carmelo Rodero Crianza

Blanco semidulce Palacio de Bornos

PRECIO… 55 € I.V.A. INCLUIDO

MENÚ Nº 6
Aperitivo de bienvenida

EL ENTRANTE…

La ensalada de bogavante con vinagreta de su coral, trufa blanca y perlas de manzanilla de Sanlúcar.

DEL MAR… 
El rodaballo asado con setas de temporada, caldo de soja y chipirón a la plancha

DE LA TIERRA…

La costilla de corzo macerada, pasta de cacao y migas tradicionales.

LA GOLOSINA…

El turrón de Jijona en texturas.

Café 

BODEGA…

Agua Voss
Cava L´hereu de nit Brut rosado de Raventós i Blanc

Tinto Carmelo Rodero Crianza.

PRECIO… 70€ I.V.A. INCLUIDO

MENÚ Nº 5

Aperitivo de bienvenida

EL ENTRANTE…

El guiso de setas de temporada, huevo poché y langostinos a la plancha

DEL MAR…

El rape asado con costra crujiente de especias, romesco y verduras asadas.

DE LA TIERRA…

El carré de lechazo asado al punto con regaliz, turrón de patata y trufa.
LA GOLOSINA…

La tarta Selva Negra puesta al día

Café 

BODEGA

Agua Voss

Tinto Carmelo Rodero crianza

Vino semidulce Palacio de Bornos

PRECIO… 65 € I.V.A. INCLUIDO
