


VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 1

Comenzamos con ...
Crema de calabaza y coco con Ravioli de calabacin, bacon y crema de queso

El plato fuerte ...
Magret de pato a la pimienta de Seichuan con platano y crujiente de pasta filo
Terminamos con ...
Tarta de queso con frutos rojos y coulis de frambuesa
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 26.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n°® definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturacion
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VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 2

Comenzamos con ...

Ensalada de racula, queso de cabra y jamoén de pato con coulis de maracuya y
semilla de amapola

El plato fuerte ...

Dorada rellena de espinacas y gambas con micropisto de verduras y salsa suave
de citricos

Terminamos con ...
Sablé de cacao con helado de nata y salsa de chocolate caliente
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 28.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n°® definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturacion
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VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 3

Comenzamos con ...
Pimientos de brandada de bacalao con salsa de tinta y patatas paja

El plato fuerte ...
Confit de pato con salsa de uvas pasas y pisto al tomillo
Terminamos con ...
Milhoja de crema y chantilly glaseada, con salsa de chocolate
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 34.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n°® definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturacion
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VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 4

Comenzamos con ...

Milhoja de sardinas marinadas, piperrada y queso de oveja curado al aroma de
lima con bouquet de ensalada

El plato fuerte ...
Toston asado a la antigua con pimientos del pais y patatas panaderas
Terminamos con ...
Mousse de citricos con gelée de canela y toques exadticos
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 34.50€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n°® definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturacion
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VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 5

Para compartir ...
Carpaccio de magret con kiko salado, gelatina de mango, rdcula y parmesano

Ensalada de codornices escabechadas con granada y lechugas de invierno
Tempura de verduras de temporada con salsa de soja y aceite verde
A elegir ...
Medallon de ternera con salsa de hongos y patatas puente nuevo
o
Lubina al horno con tidn de verduritas asadas al orégano y refrito al fino viejo
Terminamos con ...
Brownie de chocolate con helado de vainilla y sopa fria de frutas del bosque
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 36.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n° definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturaciéon
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VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 6

Para compartir ...
Surtido de ibéricos de bellota D.O.

Carpaccio de bacalao con tapenade de olivas negras al estragon
Rissoto de verduritas y gambas al azafran
A elegir ...
Entrecot a la parrilla con verduras al vapor y puré de patata rota al pesto
o
Rodaballo a la plancha con crema de patata a la trufa, ajada y boronia al tomillo
Terminamos con ...
Cilindros de trufa con bizcocho de almendra y puré de platano
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 40.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n° definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturaciéon
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VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

viAPLATA

restaurante

MENU 7

Para compartir ...
Surtido de ibéricos de bellota D.O.

Ensalada templada de mollejas de pato, setas y manzana glaseada
Rissoto de boletus edulis con crujiente de parmesano y aceite de trufa
A elegir ...

Jarrete de cordero confitado con trintxat de patata al orégano
o
Bacalao a baja temperatura con patata ahumada e infusién de jamén ibérico
Terminamos con ...

Pastel de pifa al jengibre con granizado de ron afiejo y sorbete de limon
Café o infusion
Dulces Navidefios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)

Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 42.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n° definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturaciéon

=
=
=
|
=
=
3
£3
AT
=
=
=
=
i
=
=
=
3
2]
e
=
-
=
=
=
=
=
=
i
2]
e
=
=
=
=
I
=
=
=
2
0
T
=
I
n
|
Te
[}
=
=
m
£3
b
b
=
=<
=
e
=
=
=
I‘j
2]
A=




VINCCI CIUDAD DE SALAMANCA ****>*

VIAPI j x’\T{%

restaurante

MENU 8

Para compartir ...
Carpaccio de magret con kiko salado, gelatina de mango, rdcula y parmesano

Ensalada de salmén marinado, queso fresco, nueces y vinagreta de miel
Tempura de verduras de temporada con salsa de soja y aceite verde
Timbal de patata y hongos confitados con yema y jamoén ibérico
A elegir ...

Solomillo de ternera con salsa de setas y atadillos de trigueros salteados y bacon
o
Lomo de merluza de pincho con salsa de marisco y chips de verduras

Terminamos con ...

Coulant de chocolate con helado de leche merengada y coulis de frutos rojos con
crujiente de cacao

Café o infusion
Dulces Naviderfios
Bodega
Agua Mineral
Vino Blanco (D.O. Rueda)
Vino Tinto (D.O. Rioja Crianza)

Copa de Cava

Precio: 45.00€

Precios por persona. Precios con IVA incluido y validos salvo error tipografico.
El n° definitivo de comensales se confirmara 48h antes del evento siendo éste el n® minimo a efectos de facturaciéon
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