PODRIAS TOMAR UN CAFE CON ELLOS SIN SABE

INADA PERSONAL, SOLO NEGOCI0S

«Consejo
{IBezos n°15
\"La inteligencia
lies.un don, la
{‘amabilidad es
Jiuna eleccidn®,

Elplaeer ge hacer disie

0 COMO JEFF BEZOS, EL CEO DE AMAZON, HACE QUE MOLE IR DE COMPRAS SIN TENER QUE IR.




Tradicion innovadora

En el corazon de Salamanca, el Mesdn de Gonzalo recoge la tradicidn culinaria
de tres generaciones y sorprende con una presentacion de inspiracion asiatica.

pocos pasos de la Plaza
Mayor salmantina, El Me-
son de Gonzalo (C/Poeta
Tglesias, 1)eslaversiénreno-
vada de todo un clésicoyade
la gastronomia de la ciudad,
que abri6 sus puertas criginalmente en 1947.
Gonzalo Sendin representa la tercera genera-
cidnal frente de este negocio, que desdeabril de

2011 actualizé algo més que su carta. En plena
encrucijada turistica, El Meson de Gonzalo
propone una arriesgada combinacion de clasi-
cismoy modernidad. Lo lograenla decoracién
y més atin en la cocina, maridando la tradicién
castellana con un sutil tratamiento asidtico. La
apuesta, porsuerte, la ha ganado Gonzalo con
creces gracias a platos como la presa de cerdo
ibérico de Guijuelo (en tataki y marinada con

ponzu), las mollejas de cordero encebolladas
(flambeadas con vino dulce japonés) o la mer-
luza alaromana con mayonesade hongos bole-
tos. No hay que pasar por alli sin probar el steak
tartar, unade las mejores creaciones del chef de
la casa, Marcos del Valle. Se presenta cortado a
cuchilloen piezas muy finasy acompaiiado por
una seleccion de salsas que proponen diversas

experiencias al paladar.
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