
Estimados clientes;

La dirección y todo el personal  de “El Cuartón de Inés Luna”, les da la bienvenida, y
tiene el placer de felicitarles con motivo de su próximo enlace matrimonial.

Nos es muy grato presentarles nuestra oferta de menús para su banquete de boda, si
bien, nuestra casa, no tiene por costumbre trabajar con precios cerrados, ya que
consideramos como algo fundamental, que nos hagan llegar sus gustos y sugerencias.

Es por ello, que le damos una información a título orientativo, que le pueda servir como
referencia para posteriores conversaciones, y siempre con la idea clara, de que podemos
elaborar un presupuesto a su medida, con las distintas combinaciones que ustedes
consideren.

Con el fin de que su celebración sea todo un éxito y no tengan que preocuparse de
nada, ponemos a su disposición un amplio equipo de profesionales con gran experiencia
en la organización y montaje de bodas.

Además, todos los detalles de su enlace estarán debidamente coordinados, y ustedes
siempre podrán  contar con nuestro personal, para cualquiera de los temas relacionados
con la organización del enlace.

Así mismo, nos ponemos a su disposición, para que visiten nuestro establecimiento cuando
así lo deseen para conocer nuestras instalaciones y las distintas posibilidades que le
ofrecemos.

No duden en hacernos llegar cualquier sugerencia, estamos a su disposición.
Reciban un cordial y afectuoso saludo.

El Cuartón de Inés Luna



MENÚ Nº 1

Crema de almejas con crujiente de pan de cereales
y su guarnición de langostino y mejillón

***
Lomo de corvina asado sobre tallarines de verduritas

frescas y jugo de albahaca

***
Sorbete (a elegir)

***
Cochinillo asado tradicional con parmentier

de patatas panaderas

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(a elegir en carta de postres)

***
Bodega

 Blanco Rueda Verdejo viñedos de Nieva
Tinto Ribera del Duero Viña Vilano Crianza

Cava Freixenet Brut
Agua mineral

***
Tejas de almendra
Café de Colombia
Licores variados



MENÚ Nº 2

Ensalada templada de bacalao sobre cama de tomate
raf y ligero pil pil de manzana reineta

***
Medallones de vieira sobre patata confitada al aroma

de vainilla con perdiz en su escabeche

***
Sorbete (a elegir)

***
Taco de presa ibérica asado con jugo de soja y

parmentier de patata ahumada

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(a elegir en carta de postres)

***
Bodega

 Blanco Rueda Verdejo viñedos de Nieva
Tinto Ribera del Duero Viña Vilano Crianza

Cava Freixenet Brut
Agua mineral

***
Tejas de almendra
Café de Colombia
Licores variados



MENÚ Nº 3

Sopa fría de tomate verde asado aromatizada con
cominos y jamón crujiente

***
Mil hojas de rape y txangurro con suquet de

carabineros y chalota confitada

***
Sorbete (a elegir)

***
Solomillo de ternera charra relleno de foie y trufa

con crujiente de puerros en jugo de Oporto

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(a elegir en carta de postres)

***
Bodega

 Blanco Rueda Verdejo viñedos de Nieva
Tinto Ribera del Duero Viña Vilano Crianza

Cava Freixenet Brut
Agua mineral

***
Tejas de almendra
Café de Colombia
Licores variados



MENÚ Nº 4

Brocheta de langostino con ensalada de brotes
frescos a la vinagreta, pipas de girasol, y sus dos salsas

***
Merluza de pincho al vapor con trampó de verduritas
frescas al aroma de aceite de oliva virgen arribera

***
Sorbete (a elegir)

***
Lechazo D.O. de Castilla y León
asado con patatas panaderas

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(a elegir en carta de postres)

***
Bodega

 Blanco Rueda Verdejo viñedos de Nieva
Tinto Ribera del Duero Viña Vilano Crianza

Cava Freixenet Brut
Agua mineral

***
Tejas de almendra
Café de Colombia
Licores variados



MENÚ Nº 5

Gazpacho de sandia con barquillo
de perlas de queso de búfala y vela de albahaca

***
Ensalada de bogavante con vinagreta de almendras

Tostadas y sal de gambas

***
Sorbete (a elegir)

***
Paletilla de lechal asada D.O. de Castilla y León

con pastel de patata

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(a elegir en carta de postres)

***
Bodega

 Blanco Rueda Verdejo viñedos de Nieva
Tinto Ribera del Duero Viña Vilano Crianza

Cava Freixenet Brut
Agua mineral

***
Tejas de almendra
Café de Colombia
Licores variados



MENÚ Nº 6

Cocktail de marisco y rape alangostado
sobre un carpaccio de piña tropical con salsa tártara

***
Mero con salsa de almejas sobre cama de verduritas

de temporada a la parrilla

***
Sorbete (a elegir)

***
Perdiz estofada tradicional con chalotas

en rufete - malvasia y patatas paja

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(a elegir en carta de postres)

***
Bodega

 Blanco Rueda Verdejo viñedos de Nieva
Tinto Ribera del Duero Viña Vilano Crianza

Cava Freixenet Brut
Agua mineral

***
Tejas de almendra
Café de Colombia
Licores variados



MENÚ INFANTIL

Surtido de ibéricos
(Jamón ibérico, lomo ibérico, embutido)

***
Fritos variados

(Croquetas caseras, calamares a la romana, tiras de pollo)

***
Pechuga empanada ó Bistec de ternera

***
Perdiz estofada tradicional con chalotas

en rufete - malvasia y patatas paja

***
Postre

Tarta nupcial y helado
(según banquete)

***
Bebidas

 Refrescos
Agua mineral



LOS APERITIVOS DE DOÑA INÉS
Jamón Ibérico de Bellota Reserva “Casa Conrado”
Caña de Lomo Ibérico de Bellota “Casa Conrado”

Tacos de Ahumados
Chupito de Crema de Melón con Caviar Negro

Tosta de Paté Ibérico con Pimiento de Piquillo y Caramelo
Galleta de Semillas con Gallo de Corral y Escabeche.

Cucharilla de Paté, Queso y Calabacín en Tiras
Tartaletas Rellenas de Txangurro y Reducción de Jerez

Pastel de Cochinillo con su Piel Crujiente y Reducción de PX
Jamón de Pato y Mermelada de Tomate y Mango
Secreto de Ibérico con Torta yVvinagre Balsámico
Pan Crujiente de Morcilla con Compota de Pera

Tostas de Foie y Mermelada de Tomate
Brie frito con Sésamo frito

Muslitos de Codorniz con Tempura Fina
Oreja Lacada con Peras

Brocheta de Cigala con Fideos Chinos y Salsa de Soja
Croquetitas Caseras

Lata de Sardina Ahumada y Vinagreta de Pimientos Asados
Cuchara de Pulpo Sobrepametier de Patata Asada

Hamburguesa de Solomillo con Mostaza a la Antigua
Tosta de la Pastora con Picos

Delicias de Perdiz
Rissoto de Boletus

(Incluye cortador de Jamón)

BEBIDAS
Cerveza de Barril
Vino Blanco Rueda
Vino Tinto Crianza

Manzanilla
Coca Cola

Fanta de Naranja
Fanta de Limón

Martini
Cava Rose

Sangría de cava…



LOS APERITIVOS DEL CHEF
Chupito de Crema de Melón con Caviar Negro
Tosta de Paté Ibérico con  Piquillo y Caramelo

Galleta de Semillas con Gallo de Corral y Escabeche
Tartaleta Rellena de Txangurro y Reducción de Jerez

Jamón de Pato y Mermelada de Tomate y Mango
Brie Frito con Sésamo

Muslitos de Codorniz con Tempura Fina
Croquetas Caseras de Jamón Ibérico

secreto de iberico con torta y vinagre balsamico
Pan Crujiente de Morcilla y Compota de Pera

Torta de la Pastora con Picos
Cuchara de Pulpo sobre Parmantier de Patata Asada

Delicias de Perdiz
(Opcion de añadir un Jamon Ibérico

de Bellota con cortador )

BEBIDAS
Cerveza de Barril
Vino Blanco Rueda
Vino Tinto Crianza

Manzanilla
Coca Cola

Fanta de Naranja
Fanta de Limón

Martini
Cava Rose

Sangría de cava…



CARTA DE VINOS

BODEGA Nº. 1
• Blanco Rueda Verdejo Viñedos de Nieva

• Tinto ribera del Duero Crianza Viña Vilano
ó  Rioja Crianza el Coto

ó Arribes Crianza Abadengo (Ribera de Pelazas)
• Cava Freixenet Brut o Codorniu Brut

• Agua Mineral Aquabona

BODEGA Nº. 2
• Blanco Rueda Verdejo Cañada Real

• Tinto Rioja Crianza Melquior Colección Familiar
ó Ribera del Duero Roa Crianza (Bodegas Rauda)

• Cava Anna de Codorniu Blanc de Blanc Brut
ó Freixenet Brut Barroco

• Agua Mineral Aquabona

BODEGA Nº. 3
• Blanco Rueda Verdejo Pie Franco. Viñedos de Nieva

• Tinto Rioja Reserva Melquior Colección Familiar
ó Tinto Ribera del Duero Roa Reserva Bodegas Rauda

• Cava Vilarnau Brut Nature
ó Raventos i Blanc Brut Reserva la Finca

• Agua Mineral Aquabona

BODEGA Nº. 4
• Blanco alvariño terras gaudas

ó Martín Codax
• Tinto Rioja Reserva Viña Ardanza

ó Abadia Retuerta Selección Especial
• Champagne Moët Chandon Imperial

ó Taittinger BrutReserva
• Agua Minera Numem Premium



POSTRES

Tarta de Merengue Nueces
Tarta de Yema Volcada
Tarta de Tres Chocolates

Tarta Tiramisú
Tarta de Trufa

Tarta de Frutas Frescas
Tarta de Mora

Tarta de Queso y Frambuesa
Tocinillo de Cielo y Turrón

Arroz con Leche con Frambuesa
Tarta Regina

Tarta San Marcos

SORBETES

Limón al Cava
Mandarina

Mango
Mojito

Manzana Verde
Frutas de Temporada


