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NAVIDAD 2018
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GASTROBAR : VERMUTERIA - CAMPO DE TIRO

reservas: lilicookgastrobar@hotmail.com - 923 623 433



i MENU

DIA DE NAVIDAD

Aperitivo
Crema Dubarry, y salteado de langostinos

Entrante
Rulo de salmon ahumado, cremoso de queso y eneldo, huevas de trucha

Pescados
Lomo de bacalao al horno, patatas meneadas y ajada

Carnes
Presa ibérica de bellota, jugo de vino rancio y boniato

Postre
Milhojas de hojaldre con crema de mascarpone y vainilla, dulce de leche y helado de caramelo

Bebida
¥ino tinto Regalia de Ansuero D.0. Ribera del Duero
Vino blanco Bascarlon D.0. Rueda
Aqua, vino, café y licor o mini gin tonic incluide

Vino tinto Marqués de Yargas Reserva D.0.C. Rioja
Vino tinto Conde de San Cristobal 0.0. Ribera del Duero
Suplemento de 4 euros

39 euros
Iva incluido



Gl NOCHEVIEJA
EN LILICOOK GASTROBAR

Cocktail de bienvenida de pie
Champagne G.H. Mumm
Surtido de canapés
Jamon de bellota ibérico D.0.P. Guijuelo cortado a cuchillo
Lomo de bellota ibérico D.0.P. Guijuelo

Aperitivo
Crema templada de foie. almendra garrapifiada y pan de especias

Entrante
Ensalada de gallina de campo en escabeche con sus verduras y fruta

Pescados
Tartar de atun y carabinero, compota de tomate especiado y aquacate

Carnes
Solomillo de ternera, boletus al 3jillo y jugo de carne

Postre
Coulant de chocolate blanco, cremoso de pistacho y helado de yogur.

Bebida

Vino tinto Marqués de Yargas Reserva D.0.C. Rioja
0
Vino tinto Conde de San Cristdbal D.0. Ribera del Duero

Agua, vino, café, cava y licor incluido

Uvas de la suerte y cava Freixenet Vintage Reserva 2011
Bolsa de cotillon :
Copas a 5 euros en barra i

78 euros “; - ?—_*
L= a

iva incluido



Vo
Gl NOCHEVIEJA
EN LILICOOK CAMPO DE TIRO

Cocktail de bienvenida de pie
Champagne G.H. Mumm
Surtido de canapés
Jamdn de bellota iberico D.0.P. Guijuelo cortado a cuchillo
Lomo de bellota ibérico D.0.P. Guijuelo

Aperitivo
Crema templada de foie. almendra garrapifiada y pan de especias

Entrante
Ensalada de gallina de campo en escabeche con sus verduras y fruta

Pescados
Taco de corvina al horne, verduritas y veluté de jamadn

Carnes
Solomillo de ternera, boletus al 3jillo y jugo de carne

Postre
Coulant de chocolate blanco, cremoso de pistacho y helado de yogur.

Bebida

Vino tinto Marqués de Vargas Reserva D.0.C. Rioja
0
Vino blanco Bascarldn D.0. Rueda

aqua, vino, cafe, cava y licor incluido

Uvas de la suerte y cava Freixenet Vintage Reserva 2011
Bolsa de cotillon -
Copas a 5 euros en barra 7 {-ﬁ

' b
78 euros ’{ : _"E{‘-._;
iva incluido Vs b



NOCHEVIEJA
EN LILICOOK VERMUTERIA

Cocktail de bienvenida de pie
Champagne G.H. Mumm
Surtido de canapés
Jaman de bellota Alta Gastronomia FISAN
Lomo de bellota FISAN

Aperitivo
Crema de almejas en salsa verde y royal de gambas

Entrante
Timbal de sardinas en vinagre, tapenade y tomate concasse

Pescados
Taco de corvina al horno, verduras y veluté de jamon

Carnes
Lomo de ternera, estofado de setas y jugo de carne

Postre
Coulant de chocolate blanco, cremoso de pistacho y helado de yogqur

Bebida

Vino tinto Marqués de Yargas Reserva D.0.C. Rioja
0
Vino blanco Bascarlon D.0. Rueda

Aqua, vino, café, cava y licor incluido

Uvas de la suerte y cava Freixenet Vintage Reserva 2011
Bolsa de cotillon
Copas a 5 euros en barra

78 euros
iva incluido
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MENU DIA DE REYES

Aperitivo
Crema de mariscos y bufiuelo de gambas al ajillo

Entrante
Coca de sardina ahumada y escabechada con sus verduritas y manzana

Pescados
Lomo de merluza al horno, consomé de sus espinas al laurel y patatas confitadas

Carnes
Carrillera de ternera, compota agridulce de chalotas

Postre
Roscdn de Reyes y helado

Bebida

¥ino tinto Regalia de Ansuero D.0. Ribera del Duero
Vino blanco Bascarlon 0.0. Rueda
Aqua. vino. café y licor o mini gin tonic incluido

Vino tinto Marqués de Yargas Reserva D.O.C. Rioja
Vino tinto Conde de San Cristobal D.0. Ribera del Duero
Suplemento de 4 euros

39 euros
Iva Incluido



MENUS w
NAVIDAD
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reservas: lilicookgastrobar@hotmail.com - Telf: 923 018 434



MENU
NUMERO 1

Aperitivo del dia

Entrante
Enszlada de bacalao confitado, polve de aceitunas negras y romescy

Pescado
Lomo de meriuza asads ¥ I;Iﬂl'ﬂi]ii £n salsa verde

Carne
Sclomillo de ibérico redlens de bacon ¥ quesa, patata D-EMIIHH ¥y calsa holandesa

Postre
H’nlhnjas e hnjaldre. Cremma IJES’[EIHH ¥ [rambuesas

Bebida
Vina tinto Carmelo Rodeso 0.0 Ribera de Duero
Vino blanco Bascarion 0.0 Rueda
hqusa, vina, café y licar o mini gin tanic incluido

33 euros

I'va Incluido

SiCoolp, @



MENU
NUMERO 2

Aperitivo del dia

Entrantes
Ensalada de bacalao confitado, polvo ce aceitunas negras y romescu

Tartaletz de hojaldre, foie. philadelphiz y coulis de mango

Pescado
Loma de merluza asada y gambas en salsa verde

Carne
Presa de iberico, pimientos salteados y teriyaki

Postre
Milhojas de hojaldre, crema pastelera y frambuesas

Bebida
Vina tinko Carmelo Rodero 0.0 Ribera de Duero
Vina banco Bascarlon D.0 Rueda
Aqua, ving, café y licor o mini gin tonic incluido

39 euros

va incluida

SiCoolp, @



MENU
NUMERO 3

Aperitivo del dia

Entrantes
Ensalada de perdiz escabechaca y sus verduritas
Tartaleta de hojaldre, foie. philadelphia y coulis de mango

Carpaccio de bola de thérico y fomate semi-mantado

Pescado
Rodaballo relleno de espinacas y gambas con verduritas y ajada gallega

Carne
Solomillo de ternera, parmentier y jugo de carne

Postre
Couland de chocolate, crema inglesa y helado

Bebida

Ving tinta Carmelo Radera 0.0 Ribera de Duera
Vina blanco Bascarlon 0.0 Rueda
Aqua, ving, cafd y licor o mini gin tonic incluido

45 euros

iva incluido

SiCoolp, @



