
Cena de Gala 
 

Aperitivos 

Bombón de foie con almendra crocante 

Brusqueta asemillada con pastel de cabracho y lomo de sardina ahumada  

Muslito de codorniz villaroy con alioli de ajo negro 

Entrante 

Saquito de pasta crujiente con carne de txangurro y salsa de te verde macha 

Pescado 

Lomo de lubina en dos cocciones con piperrada de pimientos y aceite de cebollino 

Cortante 

Sorbete de limón hibisco y ron 

Principal 

Solomillo de ternera con salsa de PX,  foie y manzana asada 

Postre 

Enrejado de chocolate con mus de piñón y helado de turrón de jijona 

Bodega  

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos, agua mineral, Cava y café 

90€ IVA Incluido 

 

Menú infantil 
Surtido de delicias  de frituras variadas 

Twist de pollo empanado relleno de jamón y queso con patatas gajo 

Postre de chocolate con helado Brígida 

Bebidas incluidas  

Precio: 30€ (hasta 14 años) 
 

 

 

 

 

Información y reservas:   
Avda. del Tormes, 37185 Villamayor, Salamanca  

Teléfono: 923 33 70 20  

NOCHEBUENA 



25 Diciembre 
 

Entrante 

Vieira rellena de carne de centollo gratinada, sobre brotes tiernos  

y su vinagreta 

Pescado 

Bacalao confitado al ajillo sobre guiso de setas boletus  

y aceite de pesto verde 

Cortante 

Sorbete de mandarina al vodka 

Carne 

Tostón asado al estilo tradicional con pastel de patata y pimientos verdes fritos 

Postre 

Nuestro Ferrero con almendra crocante y helado de leche merengada 

Bodega  

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos, agua mineral, Cava y café 

 

60€ IVA Incluido 

 

Menú infantil 

Surtido de delicias de frituras variadas  

Twist de pollo con jamón y queso empanado con patatas gajo 

Postre de chocolate con helado brigada 

Bebidas incluidas  

Precio: 30€ (hasta 14 años) 
 

 

 

 

 

 

Información y reservas:   
Avda. del Tormes, 37185 Villamayor, Salamanca  

Teléfono: 923 33 70 20  

NAVIDAD 



Cena de Gala 
Aperitivos 

Bombón de foie y almendra con mermelada de higos 

Ceviche de corvina con lima y cilantro 

Crema caliente de bogavante y langostino panco 

Pulpo con brandada de bacalao y aceite de pimentón 

Entrante 

Mi-cuit de pato, puré de manzana verde, crema balsámica, pan tostado y vinagreta de pistachos 

Pescado 

Tronco de merluza con cebolla caramelizada, infusión de carabineros y gambón salvaje 

Cortante 

Sorbete de limón frambuesas y cava rose 

Principal 

Pluma ibérica puré de castañas higos, setas y reducción de tinto 

Postre 

Bomba de chocolate blanco con corazón de mango y polvo de oro 

Uvas de la suerte 

Bodega  

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos, agua mineral, Cava y café 

 

115€ IVA Incluido 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Información y reservas:   
Avda. del Tormes, 37185 Villamayor, Salamanca  

Teléfono: 923 33 70 20  

Fin de año 

Menú infantil 

 Embutidos ibéricos y delicias de frituras 

Twist de pollo relleno de jamón y queso empanado con patatas gajo 

Postre de chocolate con helado Brígida 

Bebidas incluidas   Precio: 40 (hasta 14 años) 

 CENA DE GALA Y COTILLON 160€ IVA Incluido 

COTILLÓN 75€ IVA Incluido 

CENA DE GALA, COTILLÓN Y   

NOCHE DE HOTEL CON DESAYUNO  220€ IVA Incluido 

(Por persona) 



1 Enero 
 

Aperitivo 

Pastel de cabracho con polvo de aceituna negra y Tostas de pan de pasas  

Entrante 

Crema de bogavante con wakame lazo de langostino y huevas de trucha 

Cortante 

Sorbete de limón al cava 

Principal 

Solomillo ibérico relleno de frutos secos con graten de patata y salsa de vino  

Postre 

Ponche segoviano con mazapán tostado, yema, bizcocho de almendra y helado 

Bodega  

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos, agua mineral, Cava y café 

 

60€ IVA Incluido 

 

Menú infantil 

Surtido de fritos variados 

Twist de pollo relleno de jamón y queso empanado con patatas gajo 

Tarta de chocolate con helado Brígida  

Bebidas incluidas  

Precio: 30€ (hasta 14 años) 

 

 

 

 

 

 

Información y reservas:   
Avda. del Tormes, 37185 Villamayor, Salamanca  

Teléfono: 923 33 70 20  

AÑO NUEVO 



6 Enero 
 

Entrante  

Crujiente de pasta brick relleno de seta y gambas, crema verde de almejas 

Pescado 

Lascas de bacalao confitado con pisto de verduritas y aceite verde de cebollino 

Principal 

Secreto ibérico glaseado a la parrilla con puré rustico  

y cebollita en vinagre balsámico 

Postre 

Roscón de reyes  

Bodega  

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos, agua mineral, Cava y café 

 

39€ IVA Incluido 

 

Menú infantil 

Surtido de fritos 

Twist de pollo relleno de jamón 

y queso empanado con patatas gajo 

Postre de chocolate con helado Brígida 

Precio: 25€ (hasta 14 años) 

 

 

 

 

 

 

Información y reservas:   
Avda. del Tormes, 37185 Villamayor, Salamanca  

Teléfono: 923 33 70 20  

REYES 


