
 

    

        

Menú Día de Navidad 
Brandada de Bacalao con brotes tiernos y Crujiente de 

Parmesano 
 

Lomo de Merluza al horno con fina crema de Espárragos 
Trigueros y verduritas al Kimchi 

 

Solomillo  de  Ternera con Chutney de Boletus a la Trufa 

 

Tarta Regina con helado de Vainilla de Madagascar 
 

Bodega 

Vino Blanco Valdubón Verdejo D.O. Rueda 

Vino Tinto Coto Mayor Crianza D.O. Rioja 

 Agua Mineral y Café 
 

 

40 Euros (I.V.A. Incluido) 



 
 

 

 

 

 

Croquetas, Calamares y Nuggets 

 

Escalopines de Solomillo Ibérico y Patatas fritas 

 

Brownie de Chocolate  

 

Agua Mineral y Refrescos  

 

19 Euros  

(I.V.A. Incluido) 

Menú Infantil 



 

Menú Año Nuevo 
 
 

Gyozas de Langostino con salsa de Vermut y 
Azafrán 
 

Lubina con Pimientos de Piquillo confitados con 
Avellanas y Sésamo negro 

 
Carrillera Ibérica con Patata panadera a la 

Reineta 
 

Semifrío de Mango y Yogurt 
 

Café 
 

Bodega 
Vino Blanco Valdubón Verdejo D.O. Rueda 

Vino Coto Mayor Crianza D.O. Rioja 
Cava Aria Brut Nature 

 
 
 

39 Euros  
I.V.A. Incluido 
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Ensalada de Jamón Ibérico y MiCuit de Pato con Granada 

y Nueces 
 

Taco de Bacalao confitado con Pil pil de Setas y Chalotas 
 

Solomillo Ibérico albardado y Puré de Castañas 
 

Roscón de Reyes 
 

Café 
 

Bodega 
Vino Blanco Valdubón Verdejo * DO. Rueda 
Vino Tinto Coto Mayor Crianza * D.O. Rioja 

Cava 
 

39 Euros (I.V.A. Incluido) 

Menú Día de Reyes 


