MENU DE NAVIDAD,
ANO NUEVO Y REYES
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MENU DE
NAVIDAD

Aperitivo

Croqueta de jamon ibérico.
Canapé Filadelfia y salmoéon ahumado.

Gilda sobre pan con virgen extra.
Menu

Ensalada de jamon ibérico, naranja y membrillo con cebolla
crujiente.
Lomito de bacalao confitado con patata.

Sorbete de manzana verde.

Toston asado en horno de encina con ensalada de lechuga '

y cebolla. r

Mousse de yogurt con mango y trufa helada.

Bodega

(una botella para cada cuatro personas)

Vino blanco |. Fernando verdejo D.O. Rueda.
Vino tinto crianza El Coto D.O. Rioja.

Agua mineral Solan de Cabras.
Cafe.

Precio:

45€ / persona




MENU INFANTIL
DE NAVIDAD

Entrantes frios y calientes.
Escalopines de pollo con patatas fritas.
Tarta de chocolate con helado de fresa.

Refrescos y agua mineral.

Precio:

20€ / persona
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MENU DE ANO
NUEVO 2023

Aperitivo

Pan de pasas, crema queso y anchoa.
Croquetas de la casa.

Saquito de morcilla y manzana.
Menu

Sopa de mariscos.
Lomo de lubina a la pimienta negra.
Sorbete de manzana verde.
Solomillo ibérico al oporto con frutos secos y pasas, con su
patata panadera.

Brownie doble chocolate con helado de vainilla.

Bodega

(una botella para cada cuatro personas)

Vino blanco J. Fernando verdejo D.O. Rueda.
Vino tinto crianza El Coto D.O. Rioja.
Agua mineral Solan de Cabras.

Cafe.

Precio:

45€ / persona




MENU INFANTIL
ANO NUEVO 2023

Entrantes frios y calientes.
Escalopines de pollo con patatas fritas.
Tarta de chocolate con helado de fresa.

Refrescos y agua mineral.

Precio:

20€ / persona
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MENU DE
REYES

Aperitivo
Gambas orly y croquetas de la casa.
Menu

Vichyssoise y crujiente de jamoén ibérico.
Lomo de merluza Carolina.
Sorbete de naranja al cava.

Carrillera de ternera en reduccion de vino tinto con crema

de patata y parmesano. '

Roscon de Reyes. l

Bodega

(una botella para cada cuatro personas)

Vino blanco J. Fernando verdejo D.O. Rueda.
Vino tinto crianza El Coto D.O. Rioja.

Agua mineral Solan de Cabras.
Cafe.

Precio:

45€ / persona




MENU INFANTIL
DIA DE REYES

Entrantes frios y calientes.
Escalopines de pollo con patatas fritas.
Tarta de chocolate con helado de fresa.

Refrescos y agua mineral.

Precio:

20€ / persona




IMPORTANTE

Teléfono de reservas 923 35 49 07

iMUCHAS GRACIAS!




