22> Menu Ljecutivo A&

Menu ejecutivo de lunes a jueves servicio de comidas vy cenas
Viernes solo comida.

Excepto visperas de festivos en servicio de cenas y festivos ambos servicios.
Executive menu from monday to thursday lunch and dinner service
Friday only food.

Except eve of holidays in dinner service and holidays both services
DOS SNACK SEMANALES. T'WO SNACKS WEEKLY

* Lmpezamos. A elegir uno *

Taco Mex de costilla de cerdo glaseada, pepino ,tajin y oreja de cerdo frita.
Taco Mex with glazed pork ribs, cucumber, tajin and fried pig's ear
Ensalada de sardina ahumada, fresas, crema de queso curado y remolacha.
Salad with smoked sardine, strawberries, goat cheese and beet
Huevo poché con salteado de setas, cremoso de patata con sabayon de jamon ibérico.
Poached egg with sautéed mushrooms, creamy potato with Iberian ham sabayon.
Tortelloni de ricotta con crema de parmesano 36 meses, trufa y yema.
Ricotta tortelloni with 36-month parmesan cream, truffle and yolk.
Risotto de chipirones ,queso de Hinojosa y salsa de tinta.

Squid risotto, Hinojosa cheese and ink sauce
Berenjena asada con salsa de miso, queso ahumado y yogur griego.
Roasted eggplant with miso sauce, smoked cheese and Greek yogurt.

Brioche de presa ahumada y curada en casa, ricotta al pesto y mahonesa de chile chipotle.
Smoked and home-cured pork brioche, ricotta with pesto and chipotle chili mayonnaise.
Ensalada de tomates, salmorejo y gambas a la brasa.

Tomato, salmorejo and grilled shrimp salad.

Entrante semanal
Weekly starter

N " . .
* Seguimos. A elegir uno *
Merluza terminada a la brasa con crema de ibérico, sashimi de calamar.
Grilled hake with Iberian cream, squid sashimi.

Corvina a la brasa, hinojo y crema de patata con aji amarillo.
Grilled sea bass, fennel and potato cream with yellow chili.
Pescado semanal
Weekly fish
Carne semanal
Weekly meet
Carrillera de cerdo glaseada en su jugo, cremoso de zanahoria, foie y salsa de curry rojo
Glazed pork cheek in its own juice, creamy carrot, foie and red curry sauce

Solomillo de cerdo 100% bellota a la brasa, ensalada liquida, mantequilla ahumada, manzana verde y queso de cabra.

Grilled 100% acorn pork tenderloin, liquid salad, smoked butter, green apple and goat cheese.
Codillo de cerdo glaseado en su jugo con cremoso de patata
Glazed pork knuckle in its juice with creamy potato
Mash burguer ibérica con mahonesa de jamoén, jamon ibérico y queso curado
Iberian burger mash with ham mayonnaise, Iberian ham and cured cheese

¢ l erminaimnos *
Chocolate, Nutella y jengibre.
Chocolate, Nutella and ginger.
Citricos y frutos rojos.
Citrus and red fruits.

Tarta de queso Idiazédbal y crema de chocolate blanco
Idiazabal cheesecake and white chocolate cream
Postre semanal
Weekly dessert

Incluye copa de vino de la casa tinto o blanco o cerveza o agua o refresco y pan

23,90€ Iva incluido

REST

MIARTINICA

SALAMANCA

@ martinicasalamanca
Concejo 3. Salamanca



22\ Para compartir o no &
Brioche de anchoa 00 del Cantdbrico y mantequilla ahumada.

008

Ensalada de sardina ahumada, fresas, crema de queso curado y remolacha.

06 e

Huevo poché con salteado de setas, cremoso de patata con sabayén de jamoén ibérico.

®6

Croqueta cremosa de cocido madrilefo.

© 06

Vieiras a la brasa con papada muy confitada y crema de setas y trufa ligeramente picante.

®

Ensalada de tomates, salmorejo y gambas a la brasa.

©06

Taco Mex de costilla de cerdo glaseada, pepino, tajin y oreja de cerdo frita.

Tartaleta crujiente, steak tartar de solomillo de ternera charra, patatas fritas y yema de huevo.

@066

Tortelloni de ricotta con crema de parmesano 36 meses, trufa y yema.

© 06

Berenjena asada con salsa de miso, queso ahumado y yogur griego.

©6e 6

Risotto de chipirones, queso de Hinojosa y salsa de tinta.

60

Brioche de presa ahumada v curada en casa, ricotta al pesto y mahonesa de chile chipotle.

00606

e Menu Degustacion
5 pases salados, 1 pase dulce
Agua, pan y café

48.00 Iva incluido

Pan, mantequilla de sobrasada, aceite virgen extra
2.00 por persona

2 Mar v lieria en nuestia brasa 4L&s

5,00

15,00

16,50

3,00

15,50

16,50

6,00

5,90

15,90

12,50

16,00

6,50

Merluza terminada a la brasa con crema de ibérico, sashimi de calamar.

@0

Tartar de atun rojo, crema fria de esparragos blanco, alga, percebes y tuétano.

®©08@

Corvina a la brasa, hinojoy crema de patata con aji amarillo.

®

Solomillo de ternera charra a la brasa con ragu veneciana y holandesa de trufa.

©06

Lasagna in memoria di nonna Gina. Carrillera de ternera, mozzarella y pesto.

©00

Carrillera de cerdo glaseada en su jugo, cremoso de zanahoria, foie y salsa de curry rojo

©0

Solomillo de cerdo 100% bellota a la brasa,
ensalada liquida, mantequilla ahumada, manzana verde y queso de cabra.

®e6

Albdndigas de rabo de vaca con cremoso de patata y anguila ahumada y togues citricos.

®e
222 VMomento dulce &&s

Cocotte liquida de yema, almendra y chocolate blanco con helado de miel.

5]

Chocolate, Nutella y jengibre.

00606

Citricos y frutos rojos.

®06

Tarta de queso Idiazabal y crema de chocolate blanco

®©006

23,90

26,00

23,90

26,50

19,00

23,90

22,90

23.00

8,50

8,50

8,50

8,50

Iva incluido / Vat included

ALERGENOS

Comunique a su camarero, cualquier tipo de alergia o intolerancia

000000600V HEDOOS

HUEVOS

APIO CACAHUETES ~ FRUTOS DE GLUTEN LACTEOS  CRUSTACEOS S0JA MOLUSCOS MOSTAZA SESAMO
CASCARA

ALTRAMUCES



