LA COCINA

VIEJA

AUTHENTIC GOOD FOOD

En el restaurante La cocina viejo queremos acompaiaros en un dia tan especial
como el que vais a celebrar y que mejor opcidn que brindaros nuestros mejores espacios

y nuestros mejores servicios. En La cocina vieja no hacemos eventos,
creamos momentos, vuestro momento ......

Crea tu menu personalizado eligiendo una opcidn
R - MERLUZA HOJALDRADA RELLENA DE GULAS, GAMBAS
, Y CREMA DE PIQUILLOS CONFITADOS
Precio base sobre el MENU RECOMENDADO"(49,90%). | - MERLUZA SOBRE FONDO DE TOMATE NATURAL Y MUSELINA DE AJO
S | - LINGOTE DE BACALAO CONFITADO Y TIERRA DE FARINATO
OPCIONES DE MEN“ PERSONALIZADO g - LINGOTE DE BACALAO CONFITADO CON VELO DE PAPADA IBERICA
& | Y PIMIENTOS CARAMELIZADOS
- RODABALLO AL HORNO CON AJADA DE PALO CORTADO (+4¢/persona)
G T - RAPE AL HORNO CON AJADA GALLEGA Y AJOS FRITOS (+4¢/persona)
- CROQUETAS DE RABO DE TORO
S S - SOLOMILLO IBERICO CON CREMA DE BOLETUS
= | - CROQUETAS DE CHIPIRONES EN SU TINTA ,
& | - RAVIOLIS DE LANGOSTINO ¥ SALSA SWEET CHILl R SHIBERICA  LagPLANCHA ¥ CIOMICHIEM ™
< | . CRUJIENTES DE LANGOSTINO, GUACAMOLE Y SALSA TERIVAKI S CODILLY ASAD QL CON B T
- LENGUA DE VACA CURADA Y VINAGRETA DE FRUTOS SECOS (+1€/persona) T Akt it L (+5¢/persona)
= | - SOLOMILLO DE VACA FINLANDESA AL GUSTO (+8¢/persona)
< | . COCHINILLO CONFITADO CON FRUTAS AL OPORTO  (+6¢/persona)
- ENSALDA DE FOIE MICUIT Y JAMON DE PATO Toxaar0 CONFIIADG (¥8€/persano]
~ | - ENSALADA DE PECHUGA DE POLLO DE CORRAL ESCABECHADA gl Dt CARBD ASADA (+8¢/persona)
= | . ENSALADA DE QUESDS Y FRUTOS SECOS - COSTILLA DE VACA ASADA A BAJA TEMPERATURA  (+4€/persona)
= | - NUESTRO TOMATE, ANCHOA SERIE ORO, VENTRESCA Y PIPARRITA
= | . ENSALADA DE BURRATA Y ACEITE DE ALBAHACA ;
_ ENSALADA DE FAISAN ESCABECHADO [+2€/persola) - (ORI LI LI
- TARTA DE QUESO AL HORNO
- TARTA SAN MARCOS
- PATA DE PULPO A LA SARTEN Y CREMA DE PATATA A LA GALLEGA w | - TARTA DE TRES CHOCOLATES
& | - TARTAR DE SALMON AHUMADO = | . TARTA REGINA (+3,5¢/porsona)
= | - PIMIENTOS RELLENOS DE BRANDADA DE BACALAO & | - PONCHE SEGOVIANO (+3,5¢/porsona)
< | . TARTAR DE VIEIRA - LINGOTE DE CHOCOLATE MAGNUM (+3,5¢/persona)
= | . CANUTILLOS DE CECINA RELLENOS DE FOIE MICUIT Y CREMA DE MEMBRILLO - LINGOTE DE CHOCOLATE BLANCO, PISTACHO Y FRAMBUESAS (+3,5¢ /persona)
- PIiA BRASEADA CON FOIE FRESCO Y REDUCCION DE PEDRO XIMENEZ (+5€/persona) - TARTA PRIMAVERA (+3,5¢/porsona)

- CROQUETAS DE RABO DE TORO
- NUESTRO TOMATE, ANCHOA SERIE ORO, VENTRESCA Y PIPARRITA
- PATA DE PULPO A LA SARTEN Y CREMA DE PATATA A LA GALLEGA
= MERLUZA HOJALDRADA RELLENA DE GULAS, GAMBAS
Y CREMA DE PIQUILLOS CONFITADOS
= COCHINILLO CONFITADO CON FRUTAS AL OPORTO
- LINGOTE DE CHOCOLATE BLANCO, PISTACHO Y FRAMBUESAS

- CROQUETAS DE JAMON IBERICO

- ENSALADA DE POLLO DE CORRAL ESCABECHADO

- PIMIENTOS RELLENOS DE BRANDADA DE BACALAO

= LINGOTE DE BACALAO CONFITADO Y TIERRA DE FARINATO
- SOLOMILLO IBERICO CON CREMA DE BOLETUS

- TARTA DE QUESO AL HORNO i

49,90<

N
L
Menis degustacion desde 49,90 €
Menis tipo coctel desde 35,90 €
Servicio de recena 13€ (aprox. 1h y media de coctel)
Montaje de Candy desde 150€ Y

Precios con iva incluido.
Los precios pueden variar segun el mercado.
Incluye bodega de la casa.

“

Reservas en terraza privada minimo 30 comensales. = o
Evento en mesa maximo 75 comensales. i ’

*' , + -
Evento tipo coctel maximo 150 comensales y

W

Consultanos para mds informacion en 923209950 ¥
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