
50€

Bebida a parte.
Incluye servicio de pan.

Todos nuestros producto son elaborados de forma artesanal.

| |

Nuestra cocina no está libre de trazas ni de alérgenos, ya que es un espacio en el que se trabajan productos que lo contienen.
Los clientes pueden solicitar asesoramiento sobre alérgenos yo intolerancias a un miembro del personal de la sala.

MeNú dEgusTaCióN
gRuPos 

CRoQUetA dE bOlEtUs

La cUcHaRa dEl ChEf

PrEsA iBéRiCa dE GuIjUeLo

NaMeLaKa dE ChOcOlAtE bLaNcO

NuEstRa MaNtEqUiLla
lima | puerro | menta

GyOza dE rAbO dE TorO
Teriyaki | pistacho

BeReNjEnA AsAdA
Miso | espuma de feta

CoRvInA SaLvAjE
Calabaza hokkaido | edamame | aire de godello

Trio jang | chutney de mango

Hidromiel de higos | pera al vino tinto

A partir de 6 personas.



65€

Bebida a parte.
Incluye servicio de pan.

Todos nuestros producto son elaborados de forma artesanal.

| |

Nuestra cocina no está libre de trazas ni de alérgenos, ya que es un espacio en el que se trabajan productos que lo contienen.
Los clientes pueden solicitar asesoramiento sobre alérgenos yo intolerancias a un miembro del personal de la sala.

MeNú dEgusTaCióN
EsPeciaL

CRoQUetA dE bOlEtUs

La cUcHaRa dEl ChEf

RoSa

ChOcOlAtE BlAnCo

NuEstRa MaNtEqUiLla
lima | puerro | menta

BeReNjEnA AsAdA
Miso | espuma de feta

CoRvInA SaLvAjE
Calabaza hokkaido | edamame | aire de godello

Espuma de champán | frambuesas

PaNiPuRi StEaK TaRtAr
Caviar | tuétano

CeciNA dE KoBe

PaTiTo dE FoIe En Su NiDo
DaDiNhO dE QuEsO ZaMoRaNo

Papada ibérica | tapioca

SoLoMiLLo de tErNerA “eL CaPRicHo”
Satoimo | cacahuete de foie micuit

Manzana ácida


