
 abba hotels 
 

ABBA FONSECA  
Hotel 4*S 

  

CENAS DE NAVIDAD 2012  
 

Menú nº 1     
   

Pastel de gamba blanca, puerro y emulsión de ali-oli de miel. 
 

Segundo plato  a elegir entre: 
 

Jarrete de ternera confitado, y torta de patata y bacon. 

- 

Merluza rellena de espárragos sobre crema americana 
 

Postre 
 

Tarta de queso fresco y frambuesa. 

 

  Bodega,  Café y Licor 
 

23, 50€ Precio por persona, IVA incluido 
 

 

Menú nº 2     
 

Arroz Meloso con setas y jamón Ibérico 
 

Segundo plato  a elegir entre: 
 

Solomillo de cebón con crema de Cabrales  

- 

Merluza con crudités de verduras 

 
Postre 

 

Tarta de chocolate sobre crema inglesa  
 

Bodega,  Café y Licor 
 

24, 50€ Precio por persona, IVA incluido 
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Menú nº 3     
 

Blinis de mouse de Foie, reineta asada con reducción de Moscatel 

 

Segundo plato  a elegir entre: 
 

Lomos de dorada al horno, cebolleta fresca confitada y su ondarresa 

- 

Gallo de corral guisado en pepitoria de langostinos 

 

Postre 
 

Charlota de mouse de turrón, nueces y caramelo 

 

  Bodega,  Café y Licor 
 

25, 50€ Precio por persona, IVA incluido 
 

 

Menú nº 4     
 

Ensalada de tatami de atún, cremoso de aguacate y brotes tiernos 

 

Segundo plato  a elegir entre: 
 

Bacalao gratinado con bearnesa de escalibada emulsión de cebollino 

- 

Cochinillo asado al modo castellano y patata panadera 

 

Postre 
Natillas de mango y  trufa de cacao amargo 

 

  Bodega,  Café y Licor 
 

26, 50€ Precio por persona, IVA incluido 
 


