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Taco mex de cos�lla de cerdo a la brasa, oreja frita y manzana verde.

Croqueta de chipirones con ali oli.

Croqueta rabo de toro con su jugo y trufa negra.

Croqueta de cecina de vaca.

Croqueta de jamón ibérico.

Brioche de anchoa del cantábrico 00 con mantequilla ahumada.

Niguiri de foie, trufa, huevo de codorniz.

Tosta de pan cristal y jamón ibérico de bellota “La Hoja del Carrasco” y 
emulsión de tomate. 

Ensalada de fresas, remolacha, sardina ahumada, queso de cabra y 
gazpacho de fresa.

Huevo poché, crema de patata, jamón ibérico, crumble de avellana, 
boletus y foie.

Ensalada de tataki de solomillo de cerdo, vinagreta de manzana verde, 
pesto de tomate seco y noodles de arroz.

Fideua con chipirones en su �nta, gambones y ali oli. 

Ensalada de toma�tos confitados, salmorejo y gambones a la brasa, 
piparras y queso ahumado.

Falso riso�o de carrillera de ternera, gorgonzola, espuma de burrata y 
ralladura de lima limón.

Alcachofa frita con crema de parmesano, yema de huevo, trufa y jamón 
ibérico.

Berenjena frita, salsa de miso, parmesano, yogur, miel y hierbabuena.

Jeta asada y terminada en brasa.

Tor�lla de patata hecha al momento con trufa negra y foie a la plancha.

Gyozas de pollo fritas, mahonesa picante y salsa agridulce.

Steack tartar de solomillo de ternera nacional acompañado de tostas de 
pan cristal, yema de huevo, trufa y papada ibérica “La Hoja del 
Carrasco”
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Cesta de dis�ntos panes, hogaza de masa madre, grissini, pan sardo, mantequilla,
aceite de oliva extra y queso 3.90 por cesta

Todos los precios IVA incluido

Bocados individuales

Para compartir o no...



INFORMACIÓN para CELÍACOS
LA MAYORÍA DE LOS PLATOS QUE TENEMOS SE PUEDEN ADAPTAR PARA PERSONAS CELIACAS

Creps suze�e con yuzu y helado de crema catalana.
 
Helado de caramelo salado, cookie de caramelo, palomitas 
caramelizadas y crema de chocolate.

Profiteroles rellenos de nata, crema de pistacho y Nutella.

Tarta de chocolate cremosa con helado de Bayleys.

Tarta de queso Idiazábal, con  helado de leche.

Tiramisú casero con helado de café.

Plato de fruta pelada. 

Lasaña en memoria di Nonna Gina. Lasaña de carrillera de ternera, 
prosciu�o co�o, mozzarella de búfala y pesto.

Salmón a la brasa, salsa ponzu de yuzu, cereales salteados y hojas de 
espinacas.

Merluza a la brasa con beurre blanc cítricas, patatas rotas y aceite 
virgen. 

Corvina a la brasa, mostaza de hierbas, cogollo a la brasa con vinagreta 
de kimchi.

Hamburguesita de ternera a la brasa, queso cheddar fundido, mahonesa 
Mar�nica con patatas fritas.

Presa ibérica “La Hoja del Carrasco” a la brasa, ponzu de yuzu y shimeji 
encur�dos.

Magret de pato a la naranja con su piel crujiente, ñoquis de patatas 
crema de maíz y gorgonzola.

Carrillera de cerdo glaseada en su jugo, calabaza salteada y curry rojo.

Solomillo de ternera a la brasa con, foie y trufa. 

Solomillo de cerdo ibérico “La Hoja del Carrasco” a la brasa, con praliné 
de pistacho, manzana verde y queso de cabra.

Albóndigas de rabo de vaca con crema de patata y yema de huevo queso 
ahumado y pata�tas fritas.
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INFORMACIÓN sobre ALÉRGENOS
INFORME A SU CAMARERO SOBRE SUS INTOLERANCIAS ANTES DE SOLICITAR SU PLATO

Nuestros platos pueden estar elaborados con estos ingredientes, su camarero le informará sobre ello si lo solicita

Mar y Tierra en nuestra brasa

Momento dulce
Nuestros postres se pueden compartir entre
dos personas y tres personas.
Algunos de ellos adaptables para celiacos.


