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Tapa          Ración

Brioche de sardina ahumada, rico�a y 
fresas.                     
Smoked sardine, rico�a and strawberry 
brioche.

Croquetas de rabo de toro, trufa negra y 
su jugo. 2 uds.                       
Oxtail croque�e,truffle  and its juice.

Croquetas de jamón ibérico de
bellota 2 uds.                                       
Acorn-fed iberian ham croque�e.

Croquetas  de  boletus y trufa. 2 uds.                                         
Boletus and truffle croque�es.

Croqueta de cecina de León. 2  uds.                                                       
Cured beef croque�e.     

Niguiri, huevito, trufa y patatas.                                                              
Nigiri with foie, egg and truffle.

Gyoza de langos�nos fritas con
mayonesa picante                            
Fried shrimp gyoza with spicy mayonnaise.

Patatas Mar�nica.                                                                                     
Mar�nica potatoes.

Brioche de queso de cabra, miel y trufa.                                                
Goat cheese, honey and truffle toast.

Brioche  de steack tartar de solomillo de 
ibérico bellota.                    
Brioche with iberian acorn-fed pork 
tenderloin steak tartare.

Mini hamburguesa de ternera charra
a la brasa                                     
Mini grilled charra beef burger.   

Jeta asada.                                                                                                                
Roasted pig's head, typical of Salamanca.

Gambas al ajillo con huevo poché y 
patatas chips.                                        
Prawns in garlic sauce with poached egg 
and potato chips. 

Buñelos de rabo de vaca con queso 
curado y yema curado.                  
Oxtail fri�ers with cured cheese and 
cured yolk.

Taco mex de cos�lla de cerdo a la brasa.                                                       
Mexican grilled pork rib taco.

MOMENTO DULCE

Tarta de queso con helado de leche y 
chocolate blanco.
Cheesecake with milk ice cream and 
white chocolate.

Chocolate, pan y aceite.                                                                          
Chocolate, bread and oil.

Tarta de San�ago.                                                                                          
Almond cake San�ago.
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Tapa          Ración

arta de Tapas

Iva incluido / Vat included

MARGARITA CLÁSICO Y DE SABORES
Cocktail a base de tequila y lima 

Pregunta por nuestros sabores

6.00

MAI TAI VERSIÓN MARTINICA
Atrévete con nuestra versión canalla

de todo un clásico
6.50

PISCO SOUR
Cocktail a base de pisco, clara y lima

6.00

TANGERINE
Cocktail a base de gin, toques de

naranja y mandarina
6.50

RAMI
Cocktail cítrico a base de vermut y ginebra

6.50

BUDDA
Cocktail a base de vodka y melón

6.50

arta de
ocktails

Tapas y raciones en horario de cocina
13.00 a 15.50 de 20.00 a 23.00

Tapas and portions in kitchen times
1:00 p.m. To 3:50 p.m. From 8:00 p.m. To 11:00 p.m.

HORARIO de COCINA
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