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C/ERMITA 4, PEDROSILLO EL RALO

CELEBRACIONES FAMILIARES Y DE EMPRESA

Entremeses ibéricos (jamén, lomo, chorizo y salchichdn con queso de oveja semicurado)
A Elegir:
Bacalao confitado con jamén ibérico y setas sobre crema de patata
0
Carrileras ibéricas al ajillo con patata panadera
Flan de cuajada y nata con salsa de frutos rojos y canela
Vino tinto rioja, blanco verdejo y agua
Café
precio 18.50 euros/ persona

00

Pimientos de piquillo rellenos de morcilla

A Elegir:

Toston asado en horno de encina con patata panadera
0

Dorada al horno sobre cama de patata encebollada
Flan de nata casero

Vino tinto rioja, blanco verdejo y agua

Café

precio: 18.50 euros/ persona

00
Fritos variados (calamares a la romana, croquetas caseras y gambas rebozadas)
A Elegir:
Solomillo ibérico al oporto con frutos secos patata chips
0
Lubina a la sidra con patata pochada
Mousse de yogur con chocolate y nueces

Vino tinto rioja, blanco verdejo y agua
Café

precio: 18,50 euros/ persona
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Consomé de la casa con sus tropezones
Lomo de bacalao confitado con setas y jamén ibérico sobre crema de patata
Solomillo ibérico al oporto con frutos secos
Pastel de queso suave, requesén y mantequilla sobre crujiente de galleta con salsa de frutos rojos
Tinto rioja, blanco verdejo, agua mineral
Café
precio: 28 euros/ persona

00

Crema de puerro con su pan frito

Pimientos de piquillo rellenos de gambas

Cochinillo asado en horno de encina con patata panadera
Pudin de café y Marie brizard

Tinto rioja, blanco verdejo, agua mineral

Café

precio: 28 euros/ persona

00

Jamén ibérico, lomo ibérico y queso de oveja curado
Merluza al ajillo con aceite de oliva, gulas y gambas
Cochinillo asado en horno de encina con patata panadera
Cremoso arroz con leche, canela y aroma de citricos
Tinto rioja, blanco verdejo, agua mineral

Café

precio: 36 euros/ persona



