
C e l e b r a c i o n e s  d e 

N a v i d a d 



Aperitivo del chef

ENTRANTES

Royal de alcachofas, vieira asada y tocino tostado

PRINCIPALES 

Bacalao confitado con salsa de puerro e hinojo

Carrillera ibérica al oporto con manzana 

POSTRE

Crème brûlée con turrón de pistacho

Dulces navideños

BODEGA 

Vino Blanco: valdihuete verdejo
Vino Tinto: me & you tempranillo 
Cava: comte subirats brut nature

Agua y selección de café, té e infusiones

48 €
IVA Incluido

Menú 1



Menú 2

Aperitivo del chef

ENTRANTE

Soufflé de gambas con salsa de ajo negro

PRINCIPALES 

Corvina asada, caldo de cardo y patata trufada

Ragout de ciervo con arándanos

POSTRE

Tarta de queso con helado de caramelo salado

Dulces navideños

BODEGA 

Vino Blanco: valdihuete verdejo
Vino Tinto: me & you tempranillo 
Cava: comte subirats brut nature

Agua y selección de café, té e infusiones

55 €
IVA Incluido



Menú 3
Aperitivo del chef

ENTRANTE

Pâté en croûte de ave con salsa de cebolleta blanca

PRINCIPALES 

Merluza asada con arroz de camarones

Presa ibérica con setas y castañas marron glace

POSTRE

Sacher de cerezas 

Dulces navideños

BODEGA 

Vino Blanco: valdihuete verdejo
Vino Tinto: me & you tempranillo 
Cava: comte subirats brut nature

Agua y selección de café, té e infusiones

65 €
IVA Incluido



Información & Reservas

Todos los menús podrán ser adaptados a intolerancias y 
alergias bajo previa petición.

HOSPES PALACIO DE SAN ESTEBAN 
Arroyo de Santo Domingo, 3 | 37008 Salamanca España

+34 923 262 296 | palaciosanesteban@hospes.com
www.hospes.com 


