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Meni 1

Aperitivo del chef

ENTRANTES
Royal de alcachofas, vieira asada y tocino tostado
PRINCIPALES
Bacalao confitado con salsa de puerro e hinojo
Carrillera ibérica al oporto con manzana
POSTRE
Créme brilée con turrén de pistacho

Dulces navidenos

BODEGA
Vino Blanco: valdihuete verdejo
Vino Tinto: me & you tempranillo

Cava: comte subirats brut nature

Agua y seleccién de café, té e infusiones

48 €
IVA Incluido




Ment 2

Aperitivo del chef

ENTRANTE

Soufflé de gambas con salsa de ajo negro

PRINCIPALES
Corvina asada, caldo de cardo y patata trufada

Ragout de ciervo con arandanos

POSTRE
Tarta de queso con helado de caramelo salado

Dulces navidenos

BODEGA
Vino Blanco: valdihuete verdejo
Vino Tinto: me & you tempranillo
Cava: comte subirats brut nature
Agua y seleccion de café, té e infusiones

55 €
IVA Incluido



Mena

Aperitivo del chef

ENTRANTE

Paté en crolte de ave con salsa de cebolleta blanca

PRINCIPALES
Merluza asada con arroz de camarones

Presa ibérica con setas y castafias marron glace

POSTRE
Sacher de cerezas

Dulces navidenos

BODEGA
Vino Blanco: valdihuete verdejo
Vino Tinto: me & you tempranillo

Cava: comte subirats brut nature

Agua y seleccion de café, té e infusiones

65 €
IVA Incluido




Informacioén & Reservas

Todos los menus podran ser adaptados a intolerancias y
alergias bajo previa peticion.
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