


¡Vibra, disfruta, siente, saborea! 

Déjate sorprender por las sugerencias de nuestro Chef

y convierte tus fiestas Navideñas en un momento 

único, personal e inolvidable.

¡FELIZ NAVIDAD Y PRÓSPERO AÑO NUEVO!

https://youtu.be/RVovN691r9g








UN ENCUENTRO NAVIDEÑO

ENTRANTE

CREMA PARMENTIER TRUFADA CON HUEVO A BAJA TEMPERATURA Y LASCAS DE JAMÓN IBÉRICO

PLATO PRINCIPAL

POPIETA DE MERLUZA RELLENA DE PASTEL DE BRÓCOLI CON CREMA DE ALMEJAS

POSTRE

CREMA DE QUESO MASCARPONE CON BIZCOCHO DE CAFÉ Y POLVO DE CACAO

BODEGA

35€ POR PERSONA ∙ IVA NO INCLUIDO

BODEGA ∙ REFRESCOS, CERVEZA, AGUA, VINO TINTO, VINO BLANCO, CAFÉ Y LICOR



MOMENTOS ESPECIALES

ENTRANTE

ENSALADA DE AGUACATE, SALMÓN, TOMATE Y PIMENTO ASADO CON VINAGRETA DE HIGOS

PLATO PRINCIPAL

PINTADA RELLENA DE FRUTOS SECOS Y FOIE CON CEBOLLA RUBIA Y SALSA DE NARANJA

POSTRE

SOPA DE FRAMBUESAS, CREMA DE LECHE Y FRUTAS DEL BOSQUE

BODEGA

35€ POR PERSONA ∙ IVA NO INCLUIDO

BODEGA ∙ REFRESCOS, CERVEZA, AGUA, VINO TINTO, VINO BLANCO, CAFÉ Y LICOR



UNA FIESTA CON ENCANTO PROPIO

ENTRANTES AL CENTRO DE MESA

ENSALADA DE TOMATE, SALMÓN MARINADO Y QUESO FRESCO DE CABRA

CON VINAGRETA DE ACCETO BALSÁMICO

MOUSSE DE OCA CON JAMÓN DE PATO, MELOCOTÓN Y PAN DE PASAS

ARROZ DE GUISANTES Y ESPINACA CON CHIPIRÓN FRITO Y ALIOLI

SAQUITO DE PASTA BRICK RELLENO DE SETAS Y GAMBAS SOBRE BÍSQUET DE ALMEJAS

PLATO PRINCIPAL

PLUMA IBÉRICA SOASADA CON PURÉ DE MANZANA Y CEBOLLETAS GLASEADAS

POSTRE

TARTA DE QUESO DE CABRA CON NUECES Y MIEL

BODEGA

40€ POR PERSONA ∙ IVA NO INCLUIDO

BODEGA ∙ REFRESCOS, CERVEZA, AGUA, VINO TINTO, VINO BLANCO, CAFÉ Y LICOR

TRANSPORTE INCLUIDO



UNA CELEBRACIÓN GASTRONAVIDEÑA

ENTRANTES AL CENTRO DE MESA

ENSALADA DE PATATA CONFITADA CON VINAGRETA DE BACON Y MEJILLONES AL VAPOR

PASTEL DE PESCADO CON TOSTAS DE PAN Y ALIOLI

PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA CON MOJO VERDE Y OLOROSO VERDEJO

CREMA DE GAMBAS AL BRANDI CON LAZOS DE LANGOSTINOS Y FRUTOS SECOS

PLATO PRINCIPAL

CARRILLERAS IBÉRICAS ESTOFADAS CON PERA AL VINO Y PATATAS AL AJILLO

POSTRE

LECHE FRITA SOBRE SOPA CREMOSA DE VAINILLA

BODEGA

40€ POR PERSONA ∙ IVA NO INCLUIDO

BODEGA ∙ REFRESCOS, CERVEZA, AGUA, VINO TINTO, VINO BLANCO, CAFÉ Y LICOR

TRANSPORTE INCLUIDO



UNA VELADA PARA SORPRENDER

ENTRANTE

MILHOJAS DE VERDURAS A LA PARRILLA CON MOJO VERDE Y CREMA DE PIMIENTOS ASADOS

PESCADO

LOMITO DE BACALAO CONFITADO CON PARMENTIER DE PATATA Y SALSA DE CURRY DE MADRÁS

CARNE

SOLOMILLO IBÉRICO, CHAMPIÑÓN ESTOFADO Y SOFRITO DE AJO Y SOJA

POSTRE

TEXTURAS DE CHOCOLATE

BODEGA

45€ POR PERSONA ∙ IVA NO INCLUIDO

BODEGA ∙ REFRESCOS, CERVEZA, AGUA, VINO TINTO, VINO BLANCO, CAFÉ Y LICOR

TRANSPORTE INCLUIDO



La reserva del evento se hará mediante la firma del contrato y la entrega de un depósito en concepto de

señal. Esta cuantía se descontará de la factura final.

El número definitivo de comensales se confirmará 48 horas antes del evento, considerándose este número

la cantidad de cubiertos contratados; si hay alguna cancelación en ese tiempo, se cobrará el precio de

menú por comensal cancelado.

HACIENDA ZORITA WINE HOTEL & SPA

Ctra. Ledesma Km. 10 ∙ 37115 Valverdón ∙ Salamanca ∙ España

T +34 923 129 400 ∙ zorita@the-haciendas.com ∙ www.haciendazorita.com

http://www.haciendazorita.com/

