MENU NAVIDAD

25 de diciembre de 2024

Entrante
Bullabesa con Vieiras
Vega Reina Verdejo D.O Rueda

Continuamos
Merluza rellena de Boletus y Ajada
Vega Reina Verdejo D.O Rueda

Principal
Solomillo de Ternera Charra acompafado de Patatitas
Glaseadas
Hacienda Zorita Syrah D.O Arribes del Duero

Postre
Tronquito Navidefio con Helado
MM Gran Reserva de la Familia Brut Nature D.O Cava

79€ + IVA
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HACIENDA ZORITA WINE HOTEL & SPA SA-300, km 10, 37115 Valverddn, Salamanca  T.923 129 400 zorita@haciendazorita.com



NAVIDAD

25 de diciembre de 2024

Menu Infantil

Comenzamos
Pasta Fresca con Bolonesa

Principal
Pechuguitas Villarroy con Patatas Fritas

Postre
Flan de Kinder

Bodega
Agua y Refrescos

30€ + IVA
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HACIENDA ZORITA WINE HOTEL & SPA SA-300, km 10, 37115 Valverddn, Salamanca  T.923 129 400 zorita@haciendazorita.com



MENU NOCHEVIEJA

31 de diciembre de 2024

Aperitivos
Baklava de Farinato con Miel de Azahar
Mochi de Chantarella y Langostino
Samosa de Torta de la Dehesa y Mermelada de Tomate
MM Gran Reserva de la Familia Brut Nature D.O Cava

Comenzamos

Consomé Tradicional
HZ20 D.O Ribera del Duero

Continuamos

Bogavante en su Jugo y Emulsion de Ajo Negro
Vega Reina Verdejo D.O Rueda

Rompemos
Sorbete de Limdn al Cava

Principal
Cochinillo a Baja Temperatura, Mazorca Asada y Crema de Boniato
Hacienda Zorita Magister D.O Arribes del Duero

Postre

Glaseado de Chocolate y Pera
MM Gran Reserva de la Familia Brut Rosé D.O Cava

195€ + VA
Cotillén incluido
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NOCHEVIEJA

31 de diciembre de 2024

MenU Infantil

Comenzamos
Croquetas Caseras de Jamon Ibérico

Continuamos
Crema Reina con Daditos de Pollo

Principal
Escalopines de Solomillo Ibérico con Patatas Fritas

Postre
Coulant de Chocolate

Bodega
Agua y Refrescos

50€ + IVA
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