
BODAS 2015 





Bienvenidos al Hotel Domus Real Fuerte de la Concepción, un edificio singular cargado de historia,  
un auténtico Fuerte del Siglo XVIII, declarado Bien de Interés Cultural con categoría de Monumento. Lugar 

histórico, maravilloso y lleno de leyendas que hará que su celebración sea distinta a lo habitual. Muros 
originales de más de tres siglos de antigüedad, cuatro salones completamente distintos, cuatro comedores 
abovedados que en siglos pasados, dieron descanso a soldados ingleses, franceses, portugueses y españoles, 

hacen de el un lugar único y de ensueño. 
Cenar en nuestro Patio de Armas, pasear junto al Foso, dormir en la Casa del Gobernador y, a la mañana 

siguiente, tomar un delicioso desayuno con hermosas vistas al campo charro 
 hace que nuestros clientes se sientan especiales. 



El cuidado de los detalles, la decoración ambientada en la época, 
antigüedades en cada rincón de las estancias, las delicias 

preparadas por nuestro Chef en el restaurante ubicado en las 
mazmorras de la fortaleza… pero, sobre todo, el exquisito trato 

de nuestro personal, consiguen que nuestros comensales nunca 
olviden la experiencia aquí vivida. 

Los mínimos detalles son los más importantes para nosotros. 
Para ello, contamos con un personal de excelente 

profesionalidad y altamente cualificado que se encargará de 
llevar a cabo su evento como si fuera propio. 

 





Nuestros salones de Boda tienen 
capacidad para más de 300 

comensales. Todos ellos  
elegantemente decorados, creando 

un ambiente único y acogedor. 
Además de un salón privado 

preparado especialmente para la 
celebración de Ceremonias Civiles, 

que podréis decorar a vuestro gusto. 
También disponemos del Patio de 
Armas, un especial y majestuosos  
patio ajardinado con capacidad 

para  organizar grandes eventos y 
con las posibilidades que la 

imaginación os permita. 



Un comienzo mágico… el Cocktail 



Fríos: 
 

Gazpacho con Brocheta de Cherry Confitado 
Tartar de Atún, Ajo Blanco y Espárrago Triguero al Dente 
Pimiento Asado, Anchoas y Hojaldre de Sésamo Negro 
Volován de Foie, Mermelada de Violetas y Sal Negra. 
Focaccia de Roast Beef, Emulsión de Mostaza en Grano y Rúcula 

Calientes: 
 

Mini Hogaza, Tortilla de Patata y Chistorra 
Croquetas de Cabrales, Compota de Manzana y Sidra 
Mini Hamburguesa de Morucha, Manchego y Panceta Ibérica 
Milhojas de Patata, Calabacín y Brie 
Brochetas de Pollo de Corral, Jugo Reducido y Quicos 

Degustación: 
 

Embutidos Ibéricos con Degustación de Panes Calientes 
Quesos Nacionales y Mermeladas Caseras 
Hogaza de Pueblo Rellena de Bacalao a Brás 

 21€ I.V.A./Incluido/Persona 



Personaliza tu menú 



ENTRANTES Y ENSALADAS 
 

Hojaldre de Verduras Escalibadas, Romescu y Langostinos a la Parrilla   20€ 
Láminas de Bacalao, Brotes Tiernos y Bizcocho Crujiente de Olivas Negras   21€ 
Ensalada Templada de Vieiras, Patata Morada y Emulsión Cítrica   22€ 
Terrina de Perdiz Escabechada, Cremoso de Foie y Pan de Especias y Miel    23€ 
Ensalada de Bogavante, Vinagreta Marina y Tomates Asados a Baja Temperatura  26€ 
 

CREMAS  Y SOPAS 
 

Salmorejo Cordobés, Huevos de Codorniz Poché y Cujiente de Jamón Ibérico 11€ 
Consomé de Ave de Corral y Trufa Negra    11€ 
Crema de Setas, Crujiente de Pan de Olivas Negras y Espuma de Queso Ahumado 15€ 
Crema Fina de Almejas , Navajas y Ragout de Berberechos   16€ 
Gazpacho de Txangurro, Cigalitas y Pan de Pimientos Asados  17€ 

 

I.V.A. Incluido/ Persona 





PESCADOS  

Merluza, Tomate Asado, Mojo Marino y Emulsión de Trigueros  27€ 

Merluza en Salsa Verde de Almejas y Boletus    31€ 

Rape al Horno, Carabineros, Su Jugo Reducido  Crema Fina de Ajos Tiernos 33€ 

Rodaballo a La Parrilla, Migas de Sepia y Aceite de Ajo y Perejil  33€ 

Lubina, Su Jugo al Azafrán y Huerto de Mini Verduras   33€ 

 

 

 

SORBETES (6€) 
 

LOS DE CAVA 
De Limón 

De Frambuesa 
De Mandarina 

LOS DE VODKA 
De Mango 

De Naranja Sanguina 
De Piña 

LOS DE COCKTAIL 
De Gin Tonic 

De Mojito 
De Caipirinha 

 

I.V.A. Incluido/Persona 



CARNES 
 

Solomillo de Ibérico, Calabaza Asada y Salsa de Calabaza y Miel   21€ 
Entrecotte de Ternera Morucha a La Parrilla, Parmentier de Patata Violeta y Trigueros Crujientes 24€ 
Solomillo de Ternera Morucha, Pastel de Patata e Idiazábal y Salsa de Colmenillas  32€ 
Tostón Horneado y Glaseado en su Jugo con Patatas Meneás    35€ 
Paletilla de Cordero Lechal , Confitada a Baja Temperatura con Timbal de Patata Panadera y Pimientos 
Caramelizados       42€  

 

 I.V.A. Incluido./Persona 



POSTRES  (9€) 
 

Chocolate en Texturas (Mousse de Chocolate Negro, Ganache de Chocolate Manjari, Espejo de Nutella y 
Bizcocho de Chocolate)       
Semifrío de Coco, Mousse de Mango y Piña y Bizcocho de Avellanas 
Sable Bretón, Espuma de Moras y Mousse de Yogurt Griego 
Crumble de Manzanas Asadas con Helado de Vainilla Bourbon 
Mousse de Queso, Café y Bizcocho de Almendras 

 I.V.A./Incluido/Persona 

MIGNARDISES (5€) 
 

Mini Magdalena de Lima – Limón 
Bizcocho de Praliné y Chocolate Blanco 
Mousse de Café y Breton 
Pan de Mantequilla y Mermelada de Albaricoques 
Mousse Kalamansi 
Brownie de Chocolate y Plátano 
Financier de Coco 
Adoquín de Frambuesa 

- Tarta Nupcial de corte sin coste adicional - 



MENÚ INFANTIL  a elegir  (hasta los 12 años) 
 
1er PLATO  
 

Selección : Jamón, Queso, Chips, Croquetas, 
Empanadillas 
Macarrones con Tomate Natural y Carne de Solomillo 
Crema de verduras 
Espárragos con jamón 

 
2º PLATO: 
 

Pollo Empanado 
Escalope de Ternera a la Milanesa 
Hamburguesa 
Merluza a la Romana 

 
Todos los Platos acompañados con Patatas Fritas 

POSTRES 
 

Surtido de Helados y Sorbetes 
Macedonia de Frutas 
Selección de Yogures 

 
 
Precio por Persona:  25,00 € 
 

 I.V.A./Incluido/Persona 



Recena (mínimo 50 % invitados) 
  
                                                       

Mini daditos de Tortilla Española 
 

Hornazo Típico 
 

Mini Chips Variado 
 

Sándwich Vegetal 
 

Delicias Dulces 
 
Precio por persona: 7,00€ 

 I.V.A./Incluido/Persona 





Nuestra Bodega 



Bodega:   
 
Agua Mineral, Vino Blanco, Vino Tinto, Cava, Café, Licores y Mignardises 

 
Debido a los posibles cambios que surjan durante la temporada, añadas, marcas, 
Denominaciones de Origen, etc... Las opciones de vino Blanco, Tinto y Cava se propondrán en el 
momento de la degustación. 
 

22,00€/ persona - IVA INCLUIDO 



Atenciones y Condiciones 



Os ayudamos con la distribución de las mesas. Os facilitaremos  
un plano del salón y os asesoraremos en el diseño del protocolo. 
El Hotel se encargará de la impresión y exposición.  

Impresión de Minutas Personalizadas.  

Decoración Floral y Velas básica (Pedir presupuesto para 
decoraciones especiales)  

Os ofrecemos la posibilidad de contratar Servicio de Guardería 
en nuestra Sala Infantil, perfectamente adaptada para los niños. 
Consultar Tarifa y Disponibilidad. 

La Exclusividad del  evento (si se contratara) Desde 3.500 € más 
IVA. Este precio lleva incluido el alojamiento  de una noche  con 
el correspondiente desayuno, de las personas que designen los 
clientes en todas las habitaciones del hotel y la no realización de 
otro evento en el mismo horario. 

La Exclusividad de la  finca( si se contratara) Desde 6.000 € 
más IVA. Incluye  las mismas condiciones que la “Exclusividad 
del Evento” y además , el cierre de todas las instalaciones del 
establecimiento durante ese día. 

 

 

 

 

 
Para ayudar a elegir el menú de vuestra boda, os 
invitamos a una  Prueba Degustación  que se realizará 
con dos Meses de antelación aproximadamente. Para 
Bodas superiores a 90 invitados , podrán acudir  hasta 6 
asistentes. 

 
El Aperitivo de Bienvenida se realizará en los 
maravillosos exteriores del Hotel, si el tiempo lo permite y 
tendrá una duración de 50 minutos aproximadamente. 

 
El hotel dispone de menús especiales: Vegetarianos, 
Celiacos, Diabéticas o con alguna alergia a cualquier tipo 
de alimentos. 

 
Alojamiento 
 

El Hotel Domus Real Fuerte de la Concepción invita a los 
novios a pasar la noche en una de nuestras  Suites Reales 
incluyendo botella de Cava, desayuno buffet y salida a las 
16’00 h del día siguiente. 
Para los invitados que deseen alojarse en el Hotel, se 
aplicará una tarifa especial. 

 



SERVICIOS ADICIONALES (Consultar tarifas) 

- Autobús para desplazamiento de invitados 

- Baby Sitter 

- Iluminación especial 

- Coche clásico – traslado novios 

- Proyecciones personalizadas 

- Carpas 

- Amenización de cocktail y banquete  

Atenciones y Condiciones II 



Discoteca y Barra Libre 



La duración de la Barra Libre y Discoteca será de 3 horas, desde que finalice el banquete, con posibilidad de contratar 
horas extras , sin límite de horario.  

Empezará aproximadamente 20 minutos después del servicio del café . 
 
Discoteca     Barra Libre 
3 horas iniciales 600,00 € IVA INCLUIDO  3 horas iniciales 22,00 €  IVA INCLUIDO / persona 

 
Horas adicionales 120,00 €/hora  IVA INCLUIDO Horas adicionales 8,00 h  IVA INCLUIDO / persona  

 
 

* Consultar opciones ampliación horas adicionales.  



Reservas y Contratación 



Para garantizar la fecha de reserva, deberá ser abonado un 20% mínimo del total presupuestado. El resto 
de pagos, pueden ser flexibles para adaptarlos a vuestras necesidades. 
 
La confirmación del número definitivo de comensales será 15 días antes de la fecha de la boda. Este  
numero  se podrá modificar en un 5% hasta 72 hrs antes del evento. Las variaciones que se produzcan a 
partir de las 72 horas anteriores al evento, serán facturadas por el Hotel. Igualmente, si se llegara a 
incurrir en algún gasto extra a lo acordado, esto será también facturado. 

 
Los pagos serán, de preferencia, por medio de transferencia bancaria a la cuenta que se proporcionará 
cuando se cierre el evento. 
 

* Indicar en concepto de Abono, la fecha del evento. Se deberá enviar por fax el justificante de la transferencia 
bancaria al número (+34) 923 10 99 90 
 




