
 
 

Vino 
Jamón ibérico de  Guijuelo 

Hornazo de Salamanca 
Aceite de Las Arribes del Duero 

Torta de la Dehesa Durius 
Vino Durius 

 
Comida 

Trío de Farinato de Ciudad Rodrigo 
(Tosta de farinato, croqueta de farinato, y quiche de farinato y 

puerros) 
Lentejas de La Armuña 

(Mousse de lentejas al curry y crema de apionabo, lentejas 
estofadas con chorizo y morcilla) 

 
Carne de Morucha 

(Solomillo de Morucha con salsa de foie y oporto, pimientos 
asados y  canónigos con vinagreta de ajo) 

 
Postre 

Queso con membrillo 

 
Café 

Perronillas 
(Típico dulce salmantino para acompañar al café) 

 

 

Hornazo     
Definirlo no es tarea sencilla. Se podría decir que es como 
una empanada de harina de trigo, rellena de productos típicos 
de Salamanca (lomo adobado, jamón y chorizo), de color 
dorado y adornado con una malla romboidal de la misma 
masa. 
. 
  

Vinos “Arribes del Duero”    
Zona vinícola con Denominación de Origen (D.O.) de la región 
de Arribes del Duero, en las provincias 
de Salamanca y Zamora, comunidad autónoma de Castilla y 
León, España. Comprende 47 localidades y tiene sus 
principales centros de producción en los municipios 
de Fermoselle, Aldeadávila de la Ribera y Pereña de la 
Ribera. 
 

Farinato de Ciudad Rodrigo    
El farinato es un embutido originario de Ciudad Rodrigo, 
en Salamanca, España, y actualmente extendido por toda la 
provincia y limítrofes. Se elabora principalmente con miga 
de pan, manteca de cerdo y cebolla, sazonados 
con sal, pimentón, comino, ajo, cebolla, anís en 
grano, aguardiente y un poco de aceite de oliva 

 

Lentejas de la Armuña    
 La lenteja de la Armuña, es la reina de las lentejas. Se trata 
de un plato de la dieta mediterránea, lleno de sabor, 
propiedades y riqueza vitamínica difícil de igualar. 

 
 

Carne de Morucha    
Se trata de una carne de gran calidad al respetarse el ciclo de 
lactación de las crías, consumir gran variedad de los 
productos de la dehesa y realizar ejercicio constantemente 
dada su condición de explotación extensiva. 
 
 
 

Jamón de Guijuelo   
 Denominación de Origen Guijuelo creada en 1984 incluye los 
jamones y paleta de cerdos ibéricos puros o cruzados con 
Duroc-jersey, siempre y cuando la pureza genética sea 
superior al 75%. Actualmente, esta DO elabora el 65% de la 
producción nacional de jamones ibéricos. 
 
 
 
 
 
Aceite de las Arribes del Duero 
La mayor parte del aceite de Las Arribes del Duero se elabora 
a partir de la variedad de aceituna manzanilla (denominada 
también cacereña), muy utilizada como aceituna de mesa, 
pero con buenas cualidades para la elaboración de un aceite 
de calidad. Como parte fundamental de los plantíos, el olivar 
tiene en Los Arribes una rancia tradición. Olivos centenarios, 
algunos de más de 600 años de antigüedad, cuya difusión en 
la  
comarca se hace coincidir con la presencia de población judía, 
que según la tradición plantaron 2000 olivos. 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

escuela municipal de 
hostelería de santa 

marta de tormes    
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