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" % | MARTINICA

COCKTAIL ESPFECIAL BODAS 2024

CORMER DE BUFFET DE CHESS
ACOMPANADO DE NUSTRAS GUARNICIONES Y DIFERENTES TIPOS DE PANES

CORNER CON NUESTROS ARROCES
- ARROZ DEL SINORET
| ARROZ DE CALAMARES GAMBAS EN SU TINTA.

B MINI BRIOCHE DE CARFACCIO DE FRESA IBERICA ¥ MAHONESA DE CHILE
CHIPOTLE

\ : MINI TARTALETA DE STEAR TARTAR DE SOLOMILLOCRUNENTE DE PATATAS Y
\w HUEVO DE CODORNIZ

\
g \ ﬂl : CUCHARITA DE BERBERECHOS Y CAVIAR DE BLODY MARY
’ CUCHARITA DE BOMBON DE FOIE ¥ CREMA DE MANZANA
GAZFACHO DE FRESAS
CROQUETA CASERA DE CHIPIRON
CROCQUETAS CASERA DE JAMON IBERICCY

MINI TARTALETA RELLENA DE CENTOLLO Y AGUACATE
BROCHETA DE POLLO CON CACAHUETES Y SALSA TERIYARI

LANGOSTINGS EN TEMPURA CRUJIENTE ¥ MAHONESA DE COCO'Y RIMCHI
QUICHE DE BACON, FUERRO Y QUESO IDIAZABAL
FUNTAS DE ESPARRAGOS VERDES FRITAS.
PIMIENTOS DEL FADRON FRITOS
BROCHETA DE SOLOMILLO IBERICO CON MAHONESA DE JAMON
CAZON A LA ANDALUZA
BAREA LIBRE DE VINOS BLANCOS Y TINTOSCERVEZAS Y REFRESCOS

DURACION DEL COCRTAIL go MINUTOS
APROX




CON LA TRADRICION DE NUESTRA COCINA Y SELECCICRANDO L0 MEJORES FRODICTOS DE LA TIERRA, EL ECWIPO DE GRUPO
MARTINICA LES PROPONEN EL SIGUIENTE MENLU.

COCRKTAIL ESPECIAL

MENU SERVIDO EN MESA

PESCAD A ELEGIR UNO
TOMATE ROSA DE BARBASTRO, A LA BRASA SALMOREICHY GAMBONES A LA BRASA

MERLUZA EN SALSA DE BERBERECHOS ¥ ALBARING CON SALTEADO DE VERDURAS

BACALACY CONFITADD CON CREMA DE AJO Y TATATA ROTA AL ACEITE DE OLIVA

SORBETE A ELEGIR UNC
SORBETE DE LIMON AL CAVA
SORBETE DE MANDARINA COM CAMPAR]
SORBETE DE FRUTA DE LA PASION COM YUZL'Y CAVA
SORBETE DE FRESA CO¥N FLUERTO DE IMNIIAS
SORBETE DE GEN FIEE

SORBETE DE MANGO Y CAVA

L
i r

CARMES A ELEGIR UNG,

|
SOLCOMILLCY DE CERID IBERICO) 100 %% HELLEJ'I'H-‘L& lfﬂl A DECARRASCO RAGUT DE TRUFA Y FOIE

SOLOMILLO TERMERA NACIONAL SOBRE 'I..I'F-.ﬁ ILI'LB.I‘-.-"L DE F'ANCEIP IBERICA ¥ OUESO DE LAS ARRIBES CON SALSA DE 5U JUGO

COCHINILLC ASADC SERVIDO GON PATATITAS AL l.mﬂl.ﬂﬂ‘:'mﬂ.f-‘m‘h DE I{_Dﬁﬂl.l L6 Y CEROLLETA TIERNA
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PRECIO: 135 € LV.A INCLUIDO



CON LA TRADICION DE NUESTRA COCINA Y SELECCHONANDO LOS MEJORES PRODUCTOS DE LA TIERRA, EL ECHIPO DE GRLPO
MARTINICA LES PROPONEN EL SIGUIENTE MENL,

COCKTAIL ESPECIAL
CORMER DE LIMONADAS
CORNER DE EMBUTIDOS LA HOIA DE CARRASCO
MENU SERVIDO EN MESA
PESCAIND A ELEGIR UNC
LUBINA A LA BRASA CON GUISD DE TRIGO MARINERD Y ESPUMA DE AZAFRAN
BACALACY EMULSHIN DE AJETES TIERNOS Y TXANGURRO A LA DONOSTIARRA
MERLUZA RELLENA DE GAMBAS BLANCA CHIPIRONES A LA BRASA Y SALSA DE MARISCO
SORBETE A ELEGIR UNO.
SORBETE DE LIMON AL CAVA
SORBETE DE MANDARINA CON CAMPARI
SORBETE DE FRUTA DE LA PASION CON YUZL Y CAVA
SORBETE DE FRESA CON PUERTO DE INDIAS
SORBETE DE/GIN FIZZ

SCHRBETE DE ?'-I.HLHHP Y CAVA

CARNES A &mm UNO.

4
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SOLOMILLD DE TERNERA hl'l.f"ID-"-l.n’n.L.I'l.-ﬁE DE E'."F-‘IJ.&T MANTEQUILLA TRUFA Y FOIE
CORDERC LECHAL SERVIDO SIM I'EUEE-U.DEJLEILE FCREMA DE CIRIVIA
COCHINILLOY CONFITADC SERVIDO CON C FiE"«'I A DE M iwﬂ-iﬁﬂh Y EMSALADA DELhHIfﬂS CON REDUCION DE MARACUY A

CORDERD LECHAL ASADD COMN PATATI MERDMBENSALADA DE COGOLLOS ¥ CEBOLLETA TIERMA
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3 HORAS DE BARRA LIBRE
RECENA BASICA
PRECICK 150 € LVA INCLUIDO



COMN LA TRADICION DE NUESTRA COCINA Y SELECCIOMANDCY LOS MEJORES FRODUCTOS DE LA TIERRA, EL EQUIPD DE GRUPO
MARTINICA LES PROPONEN EL SIGUIENTE MENLU,

COCKTAIL ESFECLAL
CORTADOR DE JAMON 1 JAMON Y CORTADOR CADA soo INVITADOS.
CORNER DE LIMONADAS

CORKER DE MOJITOS
MENU SERVIDE EXN MESA
PESCADD A ELEGIR UNG
LUBIMA A LA BRASA COM GUISCHDE TRIGO MARINERO Y ESPLIMA DE AZAFRAN
RODABALLO A LA BEASA CON SALSA DE CITRICOS PISTACHOS Y PATATAS
MERLUZA EN SALSA VERDE CON ALMEJAS NACIONALES Y GUISO DE TIRABECWES
SORBETE A ELEGIR UNO.
SORBETE DE LIMON AL CAVA
SORBETE DE MANDARINA COM CAMPAR]
SORBETE DE FRUTA DE LA PASION CON YUZU ¥ CAVA
SORBETE DE FRESA CON PUERTO [IXE INDIAS
SORRETE DE GIM FIZZ
SORBETE DE MANGO Y CAVA

CARMNES .*;_E.E.EGIR IR0

SOLOMILLD DE TERNERA NACIONAL .I‘l.-'H}' T.'Illlz PATATA Y MANTEQUILLA TRUFA Y FOIE
CORDERCY LECHAL SEH'EIDESEN H‘I..'Fjﬂ.ﬂﬂLETUS‘l' CREMA DE CIKIVIA
COCHINILLOY CONFITADO SERVIDO CON [.H.Eh'l."lu. e ."«'!J"l."-...bli!"dﬁ VERBE Y EMSALADA DE CITRICOS CON REDUCION DE MARACUY A
CORDERD LECHAL ASADO COM FATATITAS AL B.G?-!EF.DI_?-& ERSALADA DE COGOLLOSS ¥ CEBOLLETA TIERMA.
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CON LA TRADICION DE NUESTRA COCINA Y SELECCHONANDO LOS MEJORES PRODUCTOS DE LA TIERRA, EL ECHIPO DE GRLPO
MARTINICA LES PROPONEN EL SIGUIENTE MENL,

COCKTALL ESPFECIAL
CORTADOR DE JAMON 1 JAMON Y CORTADOR CADA soo INVITADOS.
CORNER DE LIMONADAS
CORNER DE MOJITOS
CORNER DE MARISCOS
GAMBAS COCIDAPERCEBES LANGOSTINGS COCIDOA

MENU SERVIDCY EN MESA
FESCAD A ELEGIR UNO

EMSALADA DE BOGAVANTE COMN VIMAGRETA DE SU CORAL
BOGAVANTE ASADO CEBROLLETA TREUFADA Y JUGE DE 5U CABEZAS
BOGAVANTE A& LA BRASA

SORBETE A ELEGIR UNCh,
SORBETE DE LIMON AL CAVA
SORBETE DE MANDARINA CON CAMPARI
SORBETE DE FRUTA DE LA PASION COM YUZL Y CAVA
SORBETE DE FRESA CON PUERTO DE INDIAS

SORBETE DE GIN FIZZ
i "
SORBETE DEMANGO Y CAVA

CARNES A ELEGIR UNO.
SOLOMILLO DE TERNERA NACIONALSURE DE PATATA Y MANTEGUILLA TRUFA ¥ FOIE
PALETILLA DE CORDERO LECHAL ASADA SERVIDA COM. ATITAS ALROMERO Y ENSALADA DE COGOLLOS ¥ CEBOLLETA TIERNA
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MENL C{CKRTAIL

CORNER DE LIMONADAS

CORNER DE BUFFET DE GLESDS
ACOMPANADO DE NUSTRAS GUARNICIONES Y DIFERENTES TIPOS DE PANES

CORMER CON MUESTROS ARROCES
ARROE DEL SIRORET
ARROF DE CALAMARES GAMBAS EN SU TINTA

CORMNER DE MARISCO CETAREA SALMANTINA

LANGOSTIMNGS COCIDOSGAMBAS COCIDAS,
ZAMBURINA A LA BRASA,
FER{EBES

CORMER DE MARKI Y NIGUIRI

MARD VARIADCS
MIGUTELS VARLADOS

JTAMON
fAMON DE RECERD Y CORTADOR DE [AMON [ 1 JAMON CADA 100 INVITADOS)

CORNER DE AHUMADCS Y SALALONES

AMCHOAS OO
SARDIMNA AHUMATIA,
BACALACY AHUMADC
SALMON AHUMAIDD

|
]

MINI BRICCHE DE CARPACCIO DE FRESAJIBERICA Y MAHONESA DE CHILE CHIPOTLE

MINI TARTALETA DE STEAK TARTAR DE EDLGH]i_.LU.CﬁUH ENTE DE PATATAS ¥ HUEVO DE CODORMNIZ
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LANGOSTINGS EN T'E.HFUHf:EﬁLHI:‘ﬂT ¥ HAI‘QNE.H DE COCOY K

mlrﬁl-: DE BACON, mrﬁmn\%\q: IDIAZABAL

PUNTAS DE ESPARRAGOS VERDES | E'R!T..I..E: ,-" -
FIMIENTCS DEL PADRRON FRITOS
BEL ?l'.:.H_EITA DE SOLOMILLOY IBERICO. COM MAHONESA DE JAMON
CAZON A LA ANDALLURZA i

. BARRA LIBRE DEVINOGS BLANCOS Y TINTOS, CAVA BRUT ¥ ROSE .CF.H.".-"Ei.-\ﬁ Y REFRESCOS
e |
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CORMNER ESPACIALES PARA ANADIR A TU COERTAIL

CORMNER DE EMBLUTITOS LA HOJA DE CARRASCCY

CHORIZC DE BELLOTA, SALCHICHOMN DE BELLOTA JAMON DE RECEBC
o0 PO PAX

CORNER DE MARISCO CETAREA SALMANTINA

LANGOSTINGS COCIDOS,
GAMBAS COCTDAS,
ZAMBURINA A LA BRASA,
FERCEBES

1450 POR PAX

JAMON
FAMON DE RECERCY Y CORTADOR DE JAMOMN [ o JAMON CADA oo [INVITADOS) » ELRCS POR PAX
JAMON DE BELLOTA Y CORTADOR DE JAMOM (1 JAMOM CADA aoo [INVITADOS) ggo POR PAX

CORNER DE MARLY NIGUIRI

MARI VARIADOS
MIGUIRIS WVARIADOS

650 POR PAX
CORMER DE AHUMADOS ¥ SALAZONES

ANCHOAS 00
SARDINA AHUMADA
BACALAQ AHUMADD
SALMON AHUMADC
AL 'F"GP‘-. rax
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TODOS NUESTROS PRECIO SON CON IVA INCLUIDO.
PARA GARANTIZAR LA FECHA DE RESERVA SE DEBERAN ABONAR 1800 EUROS QUE SE
DESCON TARAN EN LA FACTURA FINAL Y SE FIRMARA UNA CARTA DE ACUERDO POR AMBAS
PARTES.
15 DIAS ANTES DE LA FECHA DE EL EVENTO DEBERA ABONARSE EL 8o % TOTAL DEL
PRESUPUESTO.
EL RESTO DEL PRESUPUESTO SE ABONARA EN UN MAXIMO DE 6 DIAS TRAS LA FINALIZACION
DE EL EVENTO,
SE DEBERAN DE CONFIRMAR EL NUMERO EXCTO DE COMENSALES UNA SEMANA ANTES DEL
MISMO
EN CASO DE QUE EL NUMERO DE COMENSALES SEA INFERIOR EL DIA DE EL EVENTO EL
RESTAURANTE ASUMIRA UN MAXIMO DE DOS COMENSALES.
DISPONEMOS DE SERVICIOS DE DJ,ANIMACION ,MUSICOS CONSULTAR PRESUPUESTO.
DISPONEMOS DE MENUS ADAPTADOS A TODO TIPO DE INTOLERANCIA (VEGETARIANO Y
VEGANOS).
PODRA CELEBRAR SU BODA CIVIL EN NUESTROS ESPACIOS CONSULTAR PRECIOS.
OFRECEMOS UN SERVICIO PERSONALIZADO PARA QUE EL RESULTADO DE TU EVENTO SEA
PERFECTOSOLO TIENES QUE CONTARNOS TU IDEA NOSOTROS NOS ENCARGAMOS DEL
RESTO. | o
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