HOTEL HORUS SALAMANCA

Menu de Nochevieja 2010

Tatin de Manzana asada con Micuit de Oca y Salsa de Frambuesas

aaa

Timbal de verduritas plancha al gratén de queso y rosa de Jamon lbérico

aaa

Cremoso de calabaza con matices de coco y cola de langostino especiado

aaa

Bogavante a la parrilla sobre mixto de hortalizas invernales y
emulsion de aceite de hinojo

aaa

Granizado de frambuesa y gelatina de manzana verde al Calvados

aaa

Carré de cordero lechal a la miel de Romero y patatas glaseadas al Oporto

aaa

Espuma de Turrdn de Jijona y Nueces caramelizadas

aaa

Coulant templado de chocolate sobre coulis de frutas escarchadas

000

Dulces Navidenos

Vinos

Blanco Marqués de Riscal Verdejo (Rueda)
Tinto Marqués de Riscal Reserva (Rioja)
Gran Reserva Juve i Camps
Licores Selectos
Aguas Minerales, Cafés

INFO Y RESERVAS. 923 201100



HOTEL HORUS SALAMANCA

Y ademas:

Uvas de la Suerte
Barra Libre
Emparedados
Sopas de Ajo y/o Chocolate con Churros

Bolsa de cotillén
Servicio de animacién con Payasos
Baile con musica en vivo
Sorteo de estupendos REGALOS

PRECIOS (IVA incluido):
Adultos: 139.00 €
Nifos: 35.00 € (hasta 12 afos)

OTROS DATOS

Menu Nifios
Surtido de Embutidos Ibéricos de Guijuelo
Filete de Lenguado Empanado con Ensalada
Chuletitas de Cordero a la Plancha con Patatas Fritas
Tarta de Nata y Trufa con Helado de Vainilla

35.00€

REGALOS SORTEO FIN DE ANO

Estancias de hoteles

Cena para las JJGG de Febrero 2011 para dos personas

Almuerzo para el Banquete de Reyes del 6 de enero de 2011 para dos personas
Cena del MenuU degustacion de nuestro Rte Arcadia para dos personas

Otras comidas de Navidad:

1 enero 2011 (Comida de Ano Nuevo) 35.00 € por persona y 20 € ninos
6 de enero 2011 (Menu del dia de Reyes) 44.00 € por persona
Menu infantil del dia de Reyes: 22.00 € (menor de 12 anos)

Como todos los anos habrd baile con musica en vivo y ademds animacion
infantil para el dia de Reyes

CALIDAD TURISTICA

INFO Y RESERVAS. 923 201100
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