Colaboradores Matanza Tipica

Crefo

GUIJUELO
92358 1451

LISARDO

LA ROSA CASTRO
BERICA g

—— desde 1989 —

JAMON IBERICO BELLOTA'

( ) . ‘ @ MOAE[&RRA
/Zreto%artln REVISAN AV A

MAgSTROS DEL BERICO
GUIIUELD DESDE 1925

ENTREDOS

HOTEL

GOURMET
\

Colaboradores Matanza Tipica

B
E

MVsEQ
4 GUUELO

BEHER |

AUTENTICO

TEJEDOR

[/

Igbrc

ZRICOS

GEMNANO

®
MIRATONDA CASTRO Y
GUIJUELO (?agc'oqs%zélljugoz

DESDE 1910

; amones
BLAZOUEZ

GUIUELO

: ] HERNANDEZ
JIMENEZ |

i LONGANIZA
Meni e Matanza 20 ¢ IBERICA
Coareserve 335 1056- 90707067

o, RESTAURANTE e DONDE DURAN
ioe (‘; IONERIA
2 monsoina b crnciss [N »
> DE BELLOTA

Wk,  CAFETERIA __ DEGUSTACIONES TAPER(A
S LS ANGELES I \ $4 MAJUMA

REVUELTO
MATANCERO

DE LA DEHESA
ASUMESA

GUIJUELO

fiesta  sALONES BAR
EL PER SHERIFF
iy i
SABADOI7 /1430 h.:Cocido PornilIério x|
15000 e, 2090 b: et CERDO FRITO

| o
Y Sibados 3,10 y 24:

Meni do Matanza
93551102

.  CAFFBAR EL
~ " RINCONDECURRO

iho LAGRIMASDE [ s
o COSTILLA ~

CARRILLERA DE
JCERDO A LA PLANCHA

5 VIR0 GASTROBAR

iy

ELRINCON
DE GUUUELO

'VOLCAN DE REVUELTO
DE MORCILLA

DURANTE EL MES DE FEBRERO GUIJUELO SERA CAPITAL

MUNDIAL DE LA GASTRONOMIA DEL CERDO IBERICO
ORGANIZA:
Ayuntamiento de Guijuelo
COLABORA:

Chus Merino (625 325 486), Asociacion Amigos de la Matanza, Industria

Chacinera y Diputacién de Salamanca

Todos los actos se realizaran seguin la legislacion vigente.

Todas las degustaciones se repartiran previo donativo a favor de una Entidad Benéfica.
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Viernes, 2 de febrero

20:00 h. Inauguracion de la exposicion ‘Cien afios de historia de la industria chacinera’.

Hall del Ayuntamiento.
20:30 h. INAUGURACION Y PRESENTACION de las

XXXVIIl Jornadas de la Matanza Tipica de Guijuelo
Pregdn-homenaje al gremio chacinero de Guijuelo a cargo de Luis Falcon, periodista de El Espariol.
Acto amenizado al son de la gaita y el tamboril. Con la colaboracion del Grupo Folclérico ‘El
Torredn’. En los Salones de ‘El Pernil Ibérico’.

Sabado, 3 de febrero
MATANZA INSTITUCIONAL. DEDICADA AL GREMIO CHACINERO

12:00 h. ‘MATANZA TIPICA’ al son de la gaita y el tamboril,
con aguardiente y perrunillas en la Plaza de Castilla y Ledn.

Maestro de Ceremonias: Fernando Jauregui, periodista.
Director de la Matanza: Javier Pérez de Andrés, matancero 2011 y Premio Nacional de Gastronomia 2022.

NOMBRAMIENTO DE MATANGEROS DE HONOR
D2, Eustaquio Andrés, presidente y fundador del Grupo Andrés, | Premio ‘Empresario del Afio
de Salamanca’.
D. Alejandro Hernandez Talavan, cocinero del Restaurante Versatil con una estrella Michelin.
D. Angel Expésito, periodista coordinador de informativos de la cadena COPE y presentador
de ‘La linterna’
Despiece, faenado y exposicion de los productos del cerdo.
13:30 h. DEGUSTACION de matanza con fines SOLIDARIOS.
Adquiera su ticket en la Plaza de Castilla y Ledn.
14:00 h. COMIDA DE MATANZA, en los Salones ‘El Pernil Ibérico’.
(Imprescindible reserva previa).
De 12:00 a 14:00 h. Jornada de puertas abiertas en el Museo de la Industria Chacinera.
87 Ruta de Pinchos de la Matanza por los establecimientos hosteleros de la localidad.
(Del 2 al 25 de febrero).

Sabado, 10 febrero. MATANZA :riPICA DE CARNAVAL.
HOMENAJE AL GRUPO FOLCLORICO “EL TORREON”

12:00 h. ‘MATANZA TIPICA’ al son de la gaita y el tamboril, con aguardiente y perrunillas en
la Plaza de Castilla y Ledn.

Directora de la Matanza: Elena Salamanca, periodista de Antena 3.

NOMBRAMIENTO DE MATANGEROS DE HONOR

D. Enrique Tomas, empresario.

Club Porsche de Espaiia.

D2, Esther Vaquero, periodista y copresentadora de Noticias 2 de Antena 3.
Despiece, faenado y exposicion de los productos del cerdo.

13:30 h. DEGUSTACION de matanza con fines SOLIDARIOS.

Adquiera su ticket en la Plaza de Castilla y Ledn.
14:00 h. COMIDA DE MATANZA, en los Salones El Pernil Ibérico.

(Imprescindible reserva previa).
De 12:00 a 14:00 h. Jornada de puertas abiertas en el Museo de la Industria Chacinera.
8* Ruta de Pinchos de la Matanza por los establecimientos hosteleros de la localidad.
(Del 2 al 25 de febrero).
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Viernes, 16 febrero. VI FERIA GASTRONOMICA
18:00 h. Inauguracion de la VI Feria Gastrondmica. A cargo del chef, Yayo Daporta.
Exposicion, degustacion y venta de productos tipicos. Talleres gastrondmicos y catas.
Todos los actos se celebran en la carpa municipal ubicada en la Plaza Mayor.
(Consultar programa especifico).

Sabado, 17 febrero. MATANZA DE LOS ARRIEROS
De 11:00 a 22:00 h. VI Feria Gastronémica. Carpa Municipal en la Plaza Mayor.
(Consultar programa especifico).
11:30 h. Desfile arriero por las calles de la localidad.
12:00 h. PREGON DEL ARRIERO Y MATANZA TIPICA al son de la gaita y el tamboril,
con aguardiente y perrunillas. En la Plaza de Castilla y Ledn.

Maestro de Ceremonia: Sergio Martin Herrera.
Directora de la Matanza: Sandra Ibarra.

NOMBRAMIENTO DE MATANCEROS DE HONOR

D2, Maria Eizaguirre, directora de Comunicacion y Participacion de la Corporacion RTVE.

D. Yayo Daporta, chef con una estrella Michelin y dos soles de la Guia Repsol. Jurado de
la segunda edicion de ‘Top chef’.

D. Manuel Farifia y Manu Fariiia Lopez, de bodegas Farifia.

D. Quico Taroji, periodista y presentador de ‘Aqui la tierra’. Conocido como el ‘capitan Q.

D. Marco Pérez, Novillero.

Despiece, faenado y exposicion de los productos del cerdo.

13:30 h. DEGUSTACION de matanza con fines SOLIDARIOS.
Adquiera su ticket en la Plaza de Castilla y Ledn.
De 12:00 a 14:00 h. Jornada de puertas abiertas en el Museo de la Industria Chacinera.
8* Ruta de Pinchos de la Matanza por los establecimientos hosteleros de la localidad.
(Del 2 al 25 de febrero).
14:00 h. Cata-Degustacion. Bodegas Farifia, dirigida por Manu Farifia, director general de las
bodegas. Seguidamente GRAN COCIDO-COMIDA DE MATANZA,
en los Salones El Pernil Ibérico. (Imprescindible reserva previa)
19:00 h. Preparacion de aperos para ‘La Pesada’. Se ruega asistir con atuendo matancero.
20:30 h. Fiesta Benéfica de ‘La Pesada’ en los Salones ‘El Pernil Ibérico’. Degustacion
de Matanza. (Imprescindible inscripcion previa).

Domingo, 18 febrero. FIESTA DEL MONDONGO
De 11:00 a 15:00 h. VI Feria Gastrondmica. Garpa Municipal en la Plaza Mayor.
(Consultar programa especifico).
Choricero mayor: Juan Raman Lucas.
12:00 h. Elaboracion de los chorizos culares y prueba del mondongo. En la Plaza Mayor.
Exposicion de los productos del cerdo. Bailes tipicos de matanza y juegos populares.
13:30 h. Degustacion con fines SOLIDARIOS. Adquiera su ticket en la Plaza Mayor.
Acto amenizado con musica a cargo de la Asociacion Sociocultural Atagomsa.
8* Ruta de Pinchos de la Matanza por los establecimientos hosteleros de la localidad.
(Del 2 al 25 de febrero).

(Del 2 al 25 de febrero).

Viernes, 23 febrero
CELEBRACION DEL IV CONGRESO NACIONAL DE ACAGUJ.
ACCIONES FORMATIVAS EN EL GENTRO CULTURAL.

Sabado, 24 febrero
XXVI CAPITULO COFRADIA GASTRONOMICA DE GUIJUELO.
MATANZA NOCTURNA DEDICADA A LA HOSTELERIA

14:00 h. COMIDA-MARIDAJE, en los Salones El Pernil Ibérico.
(Imprescindible reserva previa)
18:45 h. Recibimiento a las Cofradias, en la Plaza de Castilla y Ledn.
19:00 h. ‘MATANZA TIPICA' al son de la gaita y el tambori,
con aguardiente y perrunillas en la Plaza de Castilla y Leon.

Director de matanza: Carlos Santos.
NOMBRAMIENTO MATANCEROS DE HONOR
D. Anxio Grana Rosales, vicepresidente de la Cofradia de la Cigala.
D. Candido Lopez Cuerdo en representacion de la familia del Meson de Candido.
D. José Luis Pérez, periodista que presenta y dirige ‘Trece al dia’ en TRECE.
D. Moisés Rodriguez Martinez, Presentador del Canal 24 Horas de TVE.
D. Javier Negre, periodista y presidente del grupo EDA. Ex colaborador de programas
televisivos como ‘El programa de Ana Rosa’ o ‘Espejo Pblico’.
20:00 h. DEGUSTACION de matanza con fines SOLIDARIOS.
Adquiera su ticket en la Plaza de Castilla y Ledn.
De 18:30 a 21:00 h. Jornada de puertas abiertas en el Museo de la Industria Chacinera.
8? Ruta de Pinchos de la Matanza por los establecimientos hosteleros de la localidad.
(Del 2 al 25 de febrero).

Domingo, 25 febrero
FIESTA DEL MONDONGO. FIN DE FIESTA
12:00 h. Elaboracion de los chorizos culares y prueba del mondongo.
Exposicion de los productos del cerdo. Bailes tipicos de matanza.

Acto amenizado con musica a cargo de la Asociacion Sociocultural Atagomsa.
En la Plaza Mayor.

12:30 h. Encuentro de tamborileros ‘Alberto Vela’.

13:30 h. Degustacion con fines SOLIDARIOS. Adquiera su ticket en la Plaza Mayor.

14:00 h. Despedida a Don Cerdo Ibérico. ‘Cochino matado, invierno solucionado’
Cierre de la fiesta de las XXXVIII Jornadas de la Matanza Tipica, en la Plaza Mayor.

8% Ruta de Pinchos de la Matanza por los establecimientos hosteleros de la localidad.



