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Guia 2022

MENUS DEGUSTACION

La cocina del chef se basa en la mezcla de sus raices mexicanas y
cdntabras, Illevadas a una cocina actual de fusion con mucho

respeto al producto de maxima calidad.

Su objetivo consiste en ofrecer con humildad y sinceridad lo mejor de
él, a través de una experiencia que aporte sonrisas y recuerdos

inolvidables.

De esta manera, Oscar Calleja, presenta para esta temporada 2023,
dos menus degustacion llenos sentimiento.

Menu Siente 135.00 €

Menu compuesto de 19 pases.

Menu Esencia 115.00 €

Este menu es una esencia del menu largo "Siente", y estd compuesto
de 15 pases.

MARIDAJE

"Una propuesta de armonizaje ideada para hacerles disfrutar. Una
seleccion pensada especialmente para nuestro Menu Degustacion
con vinos que tienen una historia detrds de cada copa, de cada

botella".

Maridaje Siente 65.00 €

Maridaje Esencia 47.00 €

10% IVA incluido.
Precio por persona. Se requiere la contratacion del menud en mesa completa.

MENT colabora activamente con La Fundaciéon Vega Q?
MENT actively collaborates with the Vega Foundation
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Sandwich Yola
Rosco de parmesano, anchoa y caléndula
Taco Nori de perdiz y polvo de foie grass

Brioche de maiz y papada

Mini Mac de ibérico pura raza
Quesadilla verde de carnitas

Tosta de tuétano y trufa melanosporum

Aguachile de lubina y tomatillo verde
Chicharrén de su piel y su tocino
Kinilaw caliente, gamba de Huelva, caviar de esturion y caviar citrico
Pan frito con ensalada de apio
Taco de centollo, crema de aguacate y Espirulina
Castafiuelas estofadas con tapioca
en jugo de chiles verdes
Salmonete de Roca y escamas de rabanito
Cédium, azafran, habanero y tajete
Vaca Morucha pura raza en hoguera de berenjena quemada y chips de alcachofa
Albéndiga de maiz amarillo
Lagarto amarelo en platano verde y maracuya
Totem azteca de chocolate, café y oro

Mochi de maiz

Bellota de café y caramelo
Reanimator de Red bull y crispi de frambuesa

Chocorrezno y oro

Menu sin armonizar 135€ Menu armonizado 200 €

El menu se servird Unicamente a mesa completa
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Sandwich Yola
Rosco de Parmesano, anchoa y caléndula
Taco Nori de Perdiz y Foie

Brioche de Maiz
Mini Mac de Ibérico pura raza
Quesadilla Verde de Carnitas

Tosta deTuétano y Melanosporum

Aguachile de Lubina y tomatillo verde

Chicharrén de su piel y su tocino
Castafiuelas estofadas con tapioca en jugo de chiles verdes
Salmonete de Roca y escamas de rabanillo

Vaca Morucha pura raza en hoguera de berenjena quemada y chips de alcachofa

Albéndiga de maiz amarillo
Lagarto Amarillo de Platano verde y maracuya
Bellota de café y caramelo

Explosién de Pasién

Chocorrezno y oro

Menu sin armonizar 115€ Menu armonizado 162 €

El menu se servird Unicamente a mesa completa



