
 

 

 

 
MENÚ DÍA DE LA MADRE 

Domingo 5 de mayo de 2019 

 
Aperitivo en mesa 

Cucharita de mousse de espinacas con langostino 
 

Primero 

Ensalada de migas de bacalao y naranja con vinagreta de frutos secos 

O 

Arroz meloso con setas de temporada, foie y galleta de parmesano 
 

Segundo 

Tostón asado al estilo tradicional con patata panadera 

O 

Merluza hojaldrada con bisque de gambas 
 

Postre 

Tarta de queso con sorbete de frutos rojos 

O 

Brownie de chocolate con helado de yogurt de frambuesa 
 

Bodega 

 Vino blanco Canto Real Verdejo D.O Rueda, Vino tinto Viña Paceta 
Crianza D.O.C Rioja, agua, refrescos, cerveza y café. 

 

Precio 34€ IVA incluido 
 

 

MENÚ INFANTIL 

Embutidos, croquetas y pechuga con patatas 

Postre: Tarta de chocolate 
 

Precio 13€ IVA incluido 

 

 
 
 

Para reservar: Teléfono: 923 33 70 20   E-mail: reservas@salamancaforum.com 
Hotel Doña Brígida – Salamanca Fórum       www.salamancaforum.com 


