
 

  

Degustación Gastronómica 
DÍA DEL PADRE 

 

Bellini de cava y ceviche de lubina  

con cítricos 

 

Foie tostado con pan de pistachos 

 

Jugo de setas y coca de  

alcachofas confitadas 

 

Carrillera ibérica lacada con salsa de curry 

 

Milhojas con crema de vainilla 

 

Bodega  

Vino Blanco Creu de Lavit Xarel.lo D.O. Penedés 

Vino Tinto Orube Crianza D.O.C. Rioja 

Café e infusiones 

 

39 € por persona | IVA Incluido 

 

Información & Reservas 

T: (+34) 923 262 296 | palaciosanesteban@hospes.com 

 



 

 

FATHER’S DAY 
Gastronomic Tasting Menu 

Sparkling wine bellini and bass ceviche 

with citrus touches 

 

Toasted foie with pistachio bread 

 

Mushroom gravy and  

candied artichokes toast 

 

Iberian lacquered cheek with curry sauce 

 

Mille-feuille with vanilla cream 

 

Cellar 

White Wine Creu de Lavit Xarel.lo D.O. Penedés 

Red Wine Orube Crianza D.O.C. Rioja 

Coffee and infusions 

 

 

39 € per person | VAT Included 

Information & Reservations  

T: (+34) 923 262 296 | palaciosanesteban@hospes.com 

 


