MENUS DE BODAS
HOTEL SAN POLO

MENU N° 1

e COCTEL DE MARISCO CON SALSA ROSA

e MERLUZA RELLENA DE GAMBAS Y GULAS

e SORBETE DE LIMON

e DELICIAS DE IBERICOS CON PURE DE CASTANAS Y SETAS

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 58.00€ POR PERSONA

MENU N° 2

e CREMA PARMENTIER CON VIRUTAS DE JAMON

e LANGOSTINOS COCIDOS TRES SALSAS

e SORBETE DE MANZANA VERDE

e MILHOJAS DE SOLOMILLO Y FOIE CON SALSA DE MOSTAZA

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 60.00€ POR PERSONA



MENU N° 3

e COPITA DE LANGOSTINOS CON EMULSION DE TOMATE

e ENSALADATIBIA DE AVE CON VINAGRETA DE YOGURT

e | OMOS DE LENGUADO RELLENOS DE CARABINEROS

e SORBETE DE MANDARINA

e CABRITO ASADO CON GUARNICION

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 70.00€ POR PERSONA

MENU N° 4

e DADITOS DE JAMON CON MELON

e COGOLLOS DE TUDELA CON ATUN Y ANCHOAS

e RAPE A LA AMERICANA CON ALMEJAS

e SORBETE DE LIMON

e TOSTON ASADO CON GUARNICION

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 73.00€ POR PERSONA



MENU N° 5

e JAMON IBERICO DE BELLOTA RESERVA

e BOGAVANTE FRESCO DOS SALSAS

e SORBETE DE SANDIA

e PALETILLA DE ARANDA CON GUARNICION

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 80.00€ POR PERSONA

MENU N° 6

e JAMONY LOMO DE BELLOTA

e ESPARRAGOS RIOJANOS ALBARDADOS CON SALMON

e LOMITO DE MERLUZA EN SU JUGO CON VERDURAS

e SORBETE DE MANDARINA

e TOSTON ASADO

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 80.00€ POR PERSONA



MENU N° 7

e CREMA DE CIGALAS
e SURTIDOS IBERICOS DE BELLOTA
e | OMO DE LUBINA CON TALLARIN DE VERDURAS
e SORBETE DE LIMON
e LECHAZO DE ARANDA ASADO CON ENSALADA

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO: 75.00€ POR PERSONA

MENU N° 8

o CARABINEROS, 4 PIEZAS DE 50 GRS.

e LANGOSTINO DE SANLUCAR, 4 PIEZAS

e GAMBA BLANCA DE HUELVA, 5 PIEZAS

e CIGALAS, 2 PIEZAS ENTRE 120 Y 150 GRS.

e BOGAVANTE

e SORBETE DE LIMON

e LECHAZO ASADO CON GUARNICION

e TARTA NUPCIAL CON HELADO

PRECIO SEGUN TEMPORADA



BODEGA N°1

e VERDEJO 4 RAYAS (D.O. RUEDA)

e COTO CRIANZA (D.O. RIOJA)

¢ MARQUES DE MONISTROL

5.60€

BODEGA N°2

e MARTIVILLI VERDEJO (D.O. RUEDA)

e PROTOS JOVEN (D.O. RIBERA DEL DUERO)

e FREIXENET CARTA NEGRA

6.40€

BODEGA N3

e TORRES DE VINA ESMERALDA (D.O. PENEDES)

e DEHESA DE LOS CANONIGOS (D.O. RIBERA DEL DUERO)

e BRUT BARROCO

10.70€



COCTEL DE BODA

e CROQUETITAS DE MEJILLON
e BROCHETA DE QUESO ZAMORANO Y TOMATE

e CALAMARES

e CANAPES VARIADOS

e COPITA DE GAZPACHO ANDALUZ
e PIRULETA DE FARINATO
e CUCHARITA CHINA DE GULAS Y GAMBAS
e TARTALETA RELLENA DE BOLETUS
e HOJALDRITOS RELLENOS DE MARISCO

e GAMBA ORLY

e EMPANADA GALLEGA

e CHORIZO DE BELLOTA

e DATILES CON BACON

e JAMON AL CORTE ( SUPLEMENTO DE 780.00€, INCLUYENDO CORTADOR Y
JAMON DE BELLOTA)

e AGUA, CERVEZAS, REFRESCOS, VINO BLANCO Y TINTO

PRECIO: 18.00€ POR PERSONA



