N

’,- HENTIC GOOD FOOA
LA COCINA

A VIEJA

NOCHEBUENA (24 diciembre)

1 ENTRANTES:
X --;:' £ - (ROQUETAS DE RABO DE TORO
v IR - TRTAR DE VIEIRA -
B =N - PATA DE PULPO A LA SARTEN CON CREMA DE PATATA A LA GALLEGA =

B\
/

i
.
PESCADO: Y .
« SUPREMA DE MERLUZA GRATINADA CON FONDO DE TOMATE NATURAL Aa Q '
WO N e

CARNE: S e
5 |
- COCHINILLO CONFITADO CON REDUCCION AL OPORTO fﬁh“?ﬁﬁﬁﬁ?“ L

LR e

POSTRE:
« CREMOSO DE LIMON

oy Pl
a1 1 B
= Jhyt
i .-;.. .: & n\ 3 6 9 o :
e~ 7Ve
i
4

Meni para llevar | A

HAL TU PEDIDO EN: 680816840
Calle Miguel Delibes, 3 37193 Cabrerizos - SALAMANCA
www.lacocinavieja.com




’,- HENTIC GOOD FOOA
LA COCINA

A VIEJA

NAV'DAD (25 diciembre)

ENTRANTES:

- (ROQUETAS DE LECHAZO

- CANELON DE BOGAVANTE Y CREMA DE MARISCO
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ANO NUEVO (1 enero)
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