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Disponible de miércoles a domingo

La cocina del chef se basa en la mezcla de sus raices mexicanas y
cdntabras, Ilevadas a una cocina actual de fusion con mucho
respeto al producto de maxima calidad.

Su objetivo consiste en ofrecer con humildad y sinceridad lo mejor de
él, a través de una experiencia que aporte sonrisas y recuerdos
inolvidables.

De esta manera, Oscar Calleja, presenta para esta temporada 2023,
dos menus degustacion llenos sentimiento.

Menu Esencia 95.00 €

Este menu es una esencia del menu largo "Siente", y estd compuesto
de 15 pases.

Menu Siente 135.00 €

Menu compuesto de 23 pases.

*Si tiene alguna intolerancia o alergia, consulte con el personal del restaurante

ARMONIZADO

"Una propuesta de armonizaje ideada para hacerles disfrutar. Una
seleccion pensada especialmente para nuestro Menu Degustacion
con vinos que tienen una historia detras de cada copaq, de cada

botella".
Armonizado Esencia 45.00 €

Armonizado Siente 65.00 €

10% IVA incluido.
Precio por persona. Se requiere la contratacion del menu en mesa completa.



gW\W

Sandwich Yola
Langostino azul y hierbas otoinales del litoral
Vieira, chicharrén marino en jugo acapulqueiio
Carabinero en esfera, mouse de sus cabezas, chamoy y lima
Rosco de parmesano, anchoa y tajete
Mini mac de ibérico pura raza

Carnitas en maiz rojo, quesillo y huacatay

Lubina en aguachile de tomatillo verde
Galleta de algas, ensalada de borraja y tocino ibérico marino
Foie a la brasa, anguila curada con huitlacoche y consomé de garbanzos pedrosillano
Pichén de Bresse, mole Poblano, moras, castafias tempranas

y su solomillo en berenjena quemada

Lagarto amarelo, platano verde y maracuya
Reanimator de Red Bull y crispy de frambuesa
Bellota de mango y caramelo

Chocorrezno



MENU

Sandwich Yola
Langostino azul y hierbas otoinales del litoral
Vieira, chicharrén marino en jugo acapulqueiio
Carabinero en esfera, mouse de sus cabezas, chamoy y lima
Rosco de parmesano, anchoa y tajete
Mini mac de ibérico pura raza
Carnitas en maiz rojo, quesillo y huacatay

Trufa melanosporum en galleta de tuétano

Lubina en aguachile de tomatillo verde
Galleta de algas, ensalada de borraja y tocino ibérico marino
Kinilaw, gamba de Huelva, nuestro caviar de esturion y caviar citrico
Pan frito, elote y apio
Taco de pato azuldn, chile ahumado y chalotitas de costa
Foie a la brasa, anguila curada con huitlacoche y consomé de garbanzos pedrosillano
Atun rojo, tofe de verduras, camarones fritos y boletos al Jerez
Pichén de Bresse, mole Poblano, moras, castafias tempranas
y su solomillo en berenjena quemada

Jamoncito barbacoa

Lagarto amarelo, platano verde y maracuya
Tétem azteca de chocolate, café y oro
Mochi de maiz
Reanimator de Red Bull y crispy de frambuesa
Bellota de mango y caramelo

Chocorrezno



